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Раздел I. Пояснительная записка.
Рабочая программа по трудовому обучению составлена на основе программы общеобразовательных учреждений под редакцией В.Д. Симоненко, Ю.Л. Хотунцев. Продолжительность учебного года составляет 34 учебных недель, следовательно рабочая программа рассчитана на 68 часов в год в каждом классе 5-7 , 8 класс 1 час в неделю.

Структура документа Рабочая программа по технологии представляет собой целостный документ, включающий щесть разделов: пояснительную записку; учебно-тематический план; содержание тем учебного курса; требования к уровню подготовки учащихся; перечень учебно-методического обеспечения, календарно-тематическое планирование. 

Общая характеристика учебного предмета
Изучение трудового обучения, технологии на ступени основного общего образования направлено на достижение следующих целей:
освоение технологических знаний, технологической культуры на основе включения учащихся в разнообразные виды технологической деятельности по созданию личностно или общественно значимых продуктов труда;
овладение общетрудовыми и специальными умениями, необходимыми для поиска и использования технологической информации, проектирования и создания продуктов труда, ведения домашнего хозяйства, самостоятельного и осознанного определения своих жизненных и профессиональных планов, безопасными приемами труда;
развитие познавательных интересов, технического мышления, пространственного воображения, интеллектуальных, творческих, коммуникативных и организаторских способностей;
воспитание трудолюбия, бережливости, аккуратности, целеустремленности, предприимчивости, ответственности за результаты своей деятельности, уважительного отношения к людям различных профессий и результатам их труда;
получение опыта применения политехнических и технологических знаний и умений в самостоятельной практической деятельности.
В процессе преподавания предмета «Технология» решаются следующие задачи:
а)	формирование политехнических знаний и экологической культуры;
б)	привитие элементарных знаний и умений по ведению домашнего хозяйства и расчету бюджета семьи;
в)	ознакомление с основами современного производства и сферы услуг;
г)	развитие самостоятельности и способности учащихся решать творческие и
изобретательские задачи;
д)	обеспечение учащимся возможности самопознания, изучения мира профессий,
выполнения профессиональных проб с целью профессионального самоопределения;
е)	воспитание трудолюбия, предприимчивости, коллективизма, человечности и милосердия, обязательности, честности, ответственности и порядочности, патриотизма, культуры поведения и бесконфликтного общения;
ж)	овладение основными понятиями рыночной экономики, менеджмента и маркетинга и умением применять их при реализации собственной продукции и услуг;
з)	использование в качестве объектов труда потребительских изделий и оформление их с учетом требований дизайна и декоративно-прикладного искусства для повышения конкурентоспособности при реализации. Развитие эстетического чувства и художественной инициативы ребенка.

Решение задач творческого развития личности учащихся обеспечивается включением в программу творческих заданий, которые выполняются методом проектов как индивидуально, так и коллективно. Ряд заданий направлен на решение задач эстетического воспитания учащихся, раскрытие их творческих способностей.

Программа дает возможность осуществить высокий эстетический уровень образования без понижения технико-технологического уровня. При изготовлении изделий, наряду с технологическими требованиями, уделяется большое внимание требованиям эстетическим, экологическим и эргономическим.
Основной формой организации учебного процесса является сдвоенный урок, который позволяет организовать практическую творческую и проектную деятельность, причем проекты могут выполняться учащимися как в специально выделенное в программе время, так и интегрироваться с другими разделами программы.
На изучение курса «Технология» в 5-7 классах выделяется 68 часов ежегодно (по 2 часа в неделю.), 8 класс 1 час в неделю.
Базовыми для рабочей программы для 5-8 классов являются разделы «Кулинария», «Проектирование и изготовления рабочей одежды», «Растениеводство -С/Х труд». «Семейная экономика».
Каждый раздел программы включает в себя основные теоретические сведения, практические работы и рекомендуемые объекты труда.
Основной формой обучения является учебно-практическая деятельность учащихся. Приоритетными методами являются упражнения, лабораторно-практические, учебно-практические работы. Ведущей структурной моделью для организации занятий по технологии является комбинированный урок.
В программе предусмотрено выполнение школьниками творческих или проектных работ. При организации творческой или проектной деятельности учащихся очень важно акцентировать их внимание на потребительском назначении того изделия, которое они выдвигают в качестве творческой идеи.
Достижение этих целей и решение задач предполагается осуществлять посредством использования метода проектов и его дидактически обоснованного сочетания с традиционными методами, способами и формами обучения.
Метод проектов позволяет школьникам в системе овладеть организационно-практической деятельностью по всей проектно-технологической цепочке - от идеи до её реализации в модели, изделии, услуге; интегрировать знания из разных областей; применять их на практике, получая при этом новые знания, идеи, создавая материальные ценности.








Раздел II. Содержание тем учебного предмета

ПОЯСНИТЕЛЬНАЯ ЗАПИСКА 5 кл
Данная программа составлена на основе программы ОУ «Технология» для 5-11 классов (сост. В.Д. Симоненко, Хотунцев Ю.Л., изд. «Просвещение» 2007 г.) рекомендованной Министерством образования и науки РФ «Просвещение», 2007. программа по технологии для 5-8 классов образовательных учреждений подготовлена в соответствии с Федеральным компонентом стандарта основного общего образования по технологии, обязательным минимумом содержания основных образовательных программ, требованиями к уровню подготовки выпускников. Программа включает также раздел «Растениеводство», сельхозтруд, т.к школа является сельской, при школе имеется участок, на котором выращивают цветы, овощи, рассаду, ягодные кустарники. Целью изучения этого раздела является формирование умения выполнять несложные работы. 

1.Цели и задачи обучения по предмету:
- совершенствование практических умений и навыков учащихся в экономном ведении домашнего хозяйства, заготовке и хранении продуктов, уходе за жилищем;
-ознакомление с различными видами декоративно-прикладного   искусства, народного творчества и ремесел;
-развитие художественной инициативы;    -воспитание привычки к чистоте, сознательному выполнению   санитарно-гигиенических правил в быту и на производстве;
- воспитание уважения к народным обычаям и традициям.
-ознакомление с общими принципами и способами поиска, хранения, систематизации   и получения
информации, с источниками и носителями информации, с организацией банка данных. 

2.Содержание обучения:

	      п/п
	Раздел обучения
	Количество часов

	1.
	Сельскохозяйственный труд 
	12 ч.

	2.
	Интерьер кухни, столовой
	2 ч.

	3.
	Кулинария
	12 ч.

	4.
	Элементы машиноведения
	6 ч.

	5.
	Элементы материаловедения
	2 ч.

	6.
	Технологическая последовательность изготовления швейного изделия
	18 ч.

	7.
	Гигиена девушки
	2 ч. 

	8.
	Уход за одеждой, ее ремонт
	2 ч. 

	9.
	Бытовая техника
	2 ч.

	10.
	Рукоделие. Художественная обработка материалов
	10 ч.


Учащийся должен знать:
 - назначения и технологические свойства материалов;
 - основные технологические понятия;
 - назначение применяемых ручных инструментов, приспособлений, правила безопасной работы с ними;
 - виды, приемы и последовательность, выполняемых операций;
 - влияние различных технологий переработки материалов на здоровье человека и окружающую среду;
  - профессии и специальности, связанные с обработкой материалов, изготовлением изделий из них, получением продукции.
Уметь:
 - рационально организовывать рабочее место;
 - находить нужную информацию в различных источниках;
 - составлять последовательность выполнения технологических операций для изготовления изделия или получения продукта;
 - соблюдать правила безопасности труда и  правила пользования ручными инструментами
  - находить и устранять допущенные дефекты;
 - проводить разработку учебного проекта по изготовлению изделия или продукта с использованием освоенных технологий и доступных материалов;
 - планировать работу с учетом имеющихся ресурсов и условий;
 - распределять работу при коллективной деятельности. 

На занятиях используются учебники:
1. Симоненко В.Д. Технология. 5 класс: Вентана – Граф. – 2008.
2.Сельскохозяйственный труд. 5-7 класс: Трайтак Д.И. М:Мнемозина - 1998.


ПОЯСНИТЕЛЬНАЯ ЗАПИСКА 6 кл

Данная программа составлена на основе программы ОУ «Технология» для 5-11 классов (сост. В.Д. Симоненко, Хотунцев Ю.Л., изд. «Просвещение» 2007 г.) рекомендованной Министерством образования и науки РФ «Просвещение», 2007. программа по технологии для 5-8 классов образовательных учреждений подготовлена в соответствии с Федеральным компонентом стандарта основного общего образования по технологии, обязательным минимумом содержания основных образовательных программ, требованиями к уровню подготовки выпускников. На раздел «Растениеводство с/ труд» отведено 11 часов за счет тем: «Кулинария» -2 ч., «Уход за одеждой» - 2 ч., «Проектирование и изготовление изделия» - 6 ч., «Вводное занятие» - 1 ч. 

1.Цели и задачи обучения по предмету:
- совершенствование практических умений и навыков учащихся в экономном ведении домашнего хозяйства, заготовке и хранении продуктов, уходе за жилищем;
-ознакомление с различными видами декоративно-прикладного  искусства, народного творчества и ремесел;
-развитие художественной инициативы;
-воспитание привычки к чистоте, сознательному выполнению  санитарно-гигиенических правил в быту и на производстве;
- воспитание уважения к народным обычаям и традициям.
-ознакомление с общими принципами и способами поиска, хранения, систематизации  и получения
информации, с источниками и носителями информации, с организацией банка данных.

	№п/п
	
	Разделы, темы
	Количество часов

	

	

	

	Го сударственная программа
	Рабочая
программа

	1.
	Вводное занятие
	2
	1

	2
	С/х труд, растениеводство
	-
	11

	3
	Кулинария
	14
	12

	4
	Интерьер жилого дома
	4
	4

	5
	Гигиена девушки. Косметика
	4
	4

	6
	Элементы материаловедения
	2
	2

	7
	Элементы машиноведения. Работа на швейной машине














	4
	4



8
	8
	Рукоделие
	8
	8

	9
	Уход за одеждой. Ремонт одежды
	4
	2

	10
	Проектирование и изготовление Конической или клиньевой юбки
	26
	20

	
	Итого:
	68
	68


2.	Содержание обучения: требования к подготовке учащихся
совпадают с авторской программой по предмету.
3.	Список рекомендуемой учебно-методической литературы:
1.Технология: 5 ,6,7 кл.(Для девочек)/Под ред.В.Д.Симоненко.-М: Вентана-граф,2005.
2.Бешенков А.К.Технология.Трудовое обучение: Учеб.для 5-7 кл.-М.:Дрофа,1999.
З.Ермакова В.И.Основы физиологии питания, санитарии и гигиены: Учеб.пособие .-М.:
Просвещение,2002.
4.Кожина О.А.,Кудакова Е.Н.,Маркуцкая С.Э.Технология.Обслуживающий труд: Учеб.5.кл.-М.:
Дрофа,2004.
5.Чернякова В.Н.Технология обработки ткани,5,6,7,-9 кл.-М.:Просвещен

7 класс                    Пояснительная записка
        Система образования, построенная на принципах  личностно-ориентированного обучения, должна предусматривать вовлечение каждого учащегося в активный познавательный процесс, формировать практические умения и навыки  трудовой деятельности, а также профессиональной ориентации. 
        Программа рассчитана на 2- часовое обучение. Общее количество часов – 68.
      На занятиях используются учебники:
1. Технология. Обслуживающий труд 7 класс: под редакцией Симоненко В.Д. Вентана – Граф.М 2012.
       Время, отводимое для занятий по предмету «Технология» в 7 классе традиционно представлена такими  направлениями:
	№ п/п
	Раздел обучения
	Количество часов

	1.
	Сельскохозяйственный труд 
	12 ч.

	2.
	Кулинария 
	12 ч.

	3.
	Технология ведения дома. Интерьер жилого помещения
	4 ч.

	4.
	Элементы машиноведения
	2 ч.

	5.
	Элементы материаловедения.  
	4 ч.

	6.
	Конструирование и моделирование плечевых изделий
	22ч. 

	7.
	Учебная проектная деятельность
	6 ч.

	8.
	Декоративно-прикладное творчество. Вязание крючком
	6 ч.



Цель предмета «Технологии» – ознакомление учащихся с наиболее распространенными материалами, используемыми в промышленности и в быту для изготовления различных изделий, техникой и технологией их обработки, а также формирование  элементарных  умений осуществлять систему умственных и практических действий, необходимых для самостоятельной работы по планированию, осуществлению и контролю своих действий при обработке различных материалов.
Задачи:

·  Развивать  практические умения и навыки  учащихся в экономном ведении хозяйства, заготовке и хранении продуктов, уходе за одеждой и жилищем;
· Ознакомить с различными видами декоративно – прикладного творчества;
· Развивать творческую  инициативу;
· Воспитывать  привычку к чистоте, сознательному выполнению санитарно – гигиенических правил в быту;
· Воспитывать уважение к личности, заботы о родных и близких;
· Формировать у учащихся знания о негативных последствиях влияния человека на окружающую среду и здоровье человека.
   В реализации программы важное место отводится методу проектов, который способствует повышению познавательной и трудовой активности школьников, росту их самостоятельности. Такой метод работы предусматривает коллективную и индивидуальную, по выбору учащегося форму выполнения проекта.

Учащийся должен знать:
 - назначения и технологические свойства материалов;
 - основные технологические понятия;
 - назначение применяемых ручных инструментов, приспособлений, правила безопасной работы с ними;
 - виды, приемы и последовательность, выполняемых операций;
 - влияние различных технологий переработки материалов на здоровье человека и окружающую среду;
  - профессии и специальности, связанные с обработкой материалов, изготовлением изделий из них.
Уметь:
 - рационально организовывать рабочее место;
 - находить нужную информацию в различных источниках;
 - составлять последовательность выполнения технологических операций для изготовления изделия или получения продукта;
 - соблюдать правила безопасности труда и  правила пользования ручными инструментами
  - находить и устранять допущенные дефекты;
 - проводить разработку учебного проекта по изготовлению изделия или продукта с использованием освоенных технологий и доступных материалов;
 - планировать работу с учетом имеющихся ресурсов и условий;
 - распределять работу при коллективной деятельности.

ПОЯСНИТЕЛЬНАЯ ЗАПИСКА 8 кл
Данная программа составлена на основе программы ОУ «Технология» для 5-8 классов (сост. В.Д, Симоненко, Хотунцев Ю.Л., изд. «Просвещение» 2007 г.) рекомендованной Министерством образования и науки РФ «Просвещение», 2007. программа по технологии для 5-8 классов образовательных учреждений подготовлена в соответствии с Федеральным компонентом стандарта основного общего образования по технологии, обязательным минимумом содержания основных образовательных программ, требованиями к уровню подготовки выпускников. «Обслуживающий труд» являются разделы: «Проектная деятельность», «Художественная обработка». На изучение курса технологии отводится 34 часа, рабочая программа составлена на 34 часа, на изучение раздела «Растениеводство. С/х труд», «Кулинария», «Семейная экономика», «Проект».
 1.Цели и задачи обучения по предмету:
-формирование трудовой технологической культуры школьников, системы технологических знаний и умений 
-воспитание трудовых, гражданских и патриотических качеств личности -профессиональное самоопределение учащихся в условиях рынка труда -формирование гуманистически ориентированного мировоззрения.

	№ п/п
	Разделы, темы
	Количество часов

	

	

	Государственная программа
	Рабочая программа

	2
	С/х, растениеводство
	-
	8

	
	Домашняя экономика и основы предпринимательства
	14
	

	3
	Технология ведения дома (Семейная экономика)
	
	8

	4
	Кулинария
	-
	8

	5
	Проект
	20
	9

	
	Защита проекта
	
	1

	
	Итого:
	34
	34


2. Содержание обучения: требования к подготовке учащихся по предмету в полном объеме
совпадают с авторской программой по предмету.
З.Список рекомендуемой учебно-методической литературы:
1.Технология: 5-8 классы: программа /И.А.Сасова, Марченко А.В. -М.: Вента-Граф, 2007/
2.Бешенков А.К.Технология.Трудовое обучение: Учеб.для 5-7 кл.-М.:Дрофа,1999.
З.Богатырёв А.Н.Электротехника: Учеб.для 8-9 кл.-М.: Просвещение, 1999.
4.Твоя профессиональная карьера: Учеб.для 8-9 кл./Под ред.С.Н.Чистяковой и Т.И.Шалавиной.-
М.: Просвещение,2005.
5.Чернякова В.Н.Творческий проект по технологии: Тетрадь: 5-9 кл.-М.:Просвещение
6. Павлова, М. Б. Технология : 5-8 класс : учебник для учащихся общеобразовательных
учреждений / М. Б. Павлова, И. А. Сасова, М. И. Гуревич, Дж. Питт ; под ред. И. А. Сасовой. -
М.: Вентана-Граф, 2008. - 240 с: ил.
Дополнительная литература:
Бушелева, Б. В. Поговорим о воспитанности / Б. В. Бушелева. - М. : Просвещение, 1988. -144 с.
Коноплева, Н. П. Секреты домашнего хозяйства : книга для учащихся / Н. П. Коноплева. - М. : Просвещение, 1991. - 192 с.
Ликум, А. Все обо всем : популярная энциклопедия для детей : в 14 т. / А. Ликум. - М. : Комп. «Ключ-С» : филол. общ-во «Слово» : ТКО АСТ, 1994.
Мир профессий. Человек - техника / сост. В. Е. Гаврина. - М.: Молодая гвардия, 1987. - 350 с.
Мир профессий. Человек - техника / сост. Р. Д. Каверина. - М. : Молодая гвардия, 1988. - 355 с.

          




Раздел Ш. Требования к уровню подготовки учащихся за курс трудового обучения
Перечень знаний и умений, формируемых у учащихся V - VI класса
Учащиеся должны знать:
общие сведения о процессе пищеварения, усвояемости пищи, о роли витаминов в обмене веществ;
виды овощей, общие сведения о пищевой ценности овощей, способах их кулинарного
использования, методы определения качества овощей, правила первичной обработки всех видов
овощей, инструменты и приспособления для первичной обработки и нарезки овощей;
правила санитарии и гигиены при санитарной обработке продуктов, безопасные приемы работы с
кухонным оборудованием, горячими жидкостями;
способы определения свежести яиц, использование яиц в кулинарии, способы крашения яиц;
виды бутербродов и горячих напитков, технологию их приготовления, правила сервировки стола к
завтраку;
правила безопасной работы с ручными инструментами и на универсальной швейной машине;
принцип изготовления пряжи, нитей и тканей, классификацию текстильных волокон, структуру
полотняного переплетения, свойства нитей основы и утка, свойства тканей из натуральных
растительных волокон;
технические характеристики, назначение основных узлов универсальной швейной машины, виды
приводов швейной машины, правила подготовки универсальной швейной машины к работе;
виды декоративно-прикладного искусства народов нашей страны, творчество народных умельцев
своего края, различные материалы, инструменты и приспособления, применяемые в
традиционных художественных ремеслах;
эксплуатационные, гигиенические и эстетические требования, предъявляемые к рабочей одежде,
общие сведения о системах конструирования одежды, правила построения и оформления чертежей
швейных изделий, особенности строения женской и детской фигуры, правила снятия мерок для
построения чертежа фартука, их условные обозначения;
назначение, конструкция, условные графические обозначения и технологию выполнения
следующих швов: стачного взаутюжку, расстрочного, накладного с закрытым срезом, накладного
с открытым срезом, вподгибку с открытым и закрытым срезом.

Учащиеся должны уметь:	;
работать с кухонным оборудованием, инструментами, горячими жидкостями; определять качество
овощей, проводить первичную обработку всех видов овощей, выполнять нарезку овощей,
применять различные способы варки, готовить блюда из сырых и вареных овощей, определять
свежесть яиц и готовить блюда из них, нарезать хлеб для бутербродов, готовить бутерброды
различных видов и горячие напитки, сервировать стол к завтраку;
определять качество молока, готовить молочные супы и каши, оценивать качество готовых блюд,
определять качество рыбы, проводить первичную обработку рыбы,круп, бобовых и макаронных
изделий, готовить вязкие и рассыпчатые каши, запеканку, приготавливать тесто, выпекать
блиныдладьи и т. д.
определять в ткани нити основы и утка, лицевую и изнаночную сторону ткани;
включать и отключать маховое колесо от механизма машины, наматывать нитки на шпульку,
заправлять верхнюю и нижнюю нити, запускать швейную машину и регулировать ее скорость,
выполнять машинные строчки (по прямой, по кривой, с поворотом на определенный угол с
подъемом прижимной лапки), регулировать длину стежка;
переводить рисунок вышивки на ткань, подбирать иглы и нитки, заправлять изделия в пяльцы,
закреплять рабочую нитку на ткани без узла, подготавливать пасму мулине к работе, выполнять
простейшие ручные швы;
читать и строить чертеж юбки, снимать мерки и записывать результаты измерений, выполнять
моделирование юбки, подготавливать выкройку к раскрою;
выполнять на универсальной швейной машине следующие швы: стачной взаутюжку, стачной
вразутюжку, расстрочной, накладной с закрытым срезом, накладной с открытым срезом, вподгибку
с открытым и закрытым срезом, распускать швы, обрабатывать накладные карманы и бретели,
подготавливать ткань к раскрою, выполнять обмеловку и раскрой ткани, переносить контурные и
контрольные линии выкройки на ткань, обрабатывать детали кроя, накалывать, наметывать и
настрачивать карманы, обрабатывать срезы швом вподгибку с закрытым срезом или тесьмой,
выполнять влажно-тепловую обработку и определять качество готового изделия.
Перечень знаний и умений, формируемых у учащихся VII - VIII класса
Учащиеся должны знать:
виды мясного сырья, понятие о пищевой ценности мяса, способы определения качества мяса, сроки
и способы хранения мяса и мясных продуктов;
санитарные условия первичной обработки мяса и мясных продуктов, правила оттаивания мороженого
мяса, способы разделки мяса в зависимости от его сорта и кулинарного использования;
правила варки мяса для вторых блюд, способы жаренья мяса и мясных полуфабрикатов, способы
определения готовности блюда; посуду и инвентарь, применяемые для приготовления мясных блюд,
принципы подбора гарниров и соусов к мясным блюдам, требования к качеству готовых блюд,
правила подачи готовых блюд к столу;
способы приготовления пресного теста, раскатки теста, технологии приготовления блюд из пресного
теста, способы защипки краев пельменей, вареников, чебуреков, правила варки пельменей,
вареников и других изделий из пресного теста, способы определения готовности;
сервировку стола; правила поведения в гостях, за столом;
основные свойства искусственных волокон и тканей из них, характеристику сложных переплетений,
зависимость свойств тканей от вида переплетения;
виды соединений деталей в узлах механизмов и машин, их условные обозначения на кинематических
схемах;
устройство челнока универсальной швейной машины, принцип образования двухниточного
машинного стежка, назначение и принцип получения зигзагообразной строчки;
эксплуатационные, гигиенические и эстетические требования к легкому женскому платью, материалы
и отделки, применяемые при изготовлении сорочек и халатов, правила снятия мерок и их условные
обозначения, основные приемы моделирования основы с цельнокроеным рукавом, правила
подготовки выкройки к раскрою;
назначение, конструкция, условные графические обозначения и технология выполнения следующих
швов: настрочного с открытым срезом, настрочного с одним закрытым срезом, шва встык,
накладного с двумя закрытыми срезами, основные технологические приемы обработки халата;
правила подготовки ткани к раскрою и технологию раскроя ткани, технологическую
последовательность обработки халата.

Учащиеся должны уметь:
определять качество мяса, оттаивать мороженое мясо, приготавливать полуфабрикаты из мяса, котлетную и натуральную рубленую массу и полуфабрикаты из нее, выбивать и формовать полуфабрикаты из котлетной массы, готовить блюда из мяса и мясных полуфабрикатов, определять готовность блюд и подавать их к столу;
приготавливать пресное тесто и блюда из него, защипывать края пельменей, вареников, чебуреков; соблюдать правила санитарии, гигиены, безопасной работы в мастерских; применять ткани из искусственных волокон в швейных изделиях;
определять виды соединений деталей в узлах механизмов и машин; читать кинематические схемы; разбирать и собирать челнок, закреплять строчку обратным ходом швейной машины, обметывать срезы деталей и обрабатывать петли зигзагообразной строчкой;
подбирать ткань и отделку для изготовления сорочек, снимать и записывать мерки, читать и строить чертежи основы с цельнокроеным рукавом, моделировать основу с цельнокроеным рукавом, подготавливать выкройки халата - сорочки к раскрою;
выполнять на швейной машине настрочной шов с открытым срезом, настрочной шов с одним закрытым срезом, шов встык, накладной шов с двумя закрытыми срезами, обрабатывать халат; готовить ткань к раскрою, выполнять экономную раскладку выкройки на ткани, раскраивать халат, подготавливать детали кроя к обработке, обрабатывать детали кроя, проводить примерку, определять и исправлять дефекты, выполнять окончательную отделку и определять качество готового изделия, отпарывать и пришивать фурнитуру. Должны знать историю возникновения и развития художественных промыслов, особенности разных видов техники вышивания. Осуществлять несложные экономические расчеты в первую очередь определять затраты на услугу ( вода,газ,электроэнергия, продукты питания одежду и т. д.). Правило ведения домашнего хозяйства, составлять семейный бюджет и источники его доходной и расходной части. Определять прожиточный минимум семьи, изучать конъюнктуру рынка.


Раздел IV. Контроль уровня обучения.
Важной и необходимой частью учебно-воспитательного процесса является учет успеваемости школьников. Проверка и оценка знаний имеет следующие функции: контролирующую, обучающую, воспитывающую, развивающую.
Критерии оценивания учащихся 5-8 классов
	№ п/п
	оцен
ки
	Знание учебного материала
	Точность
обработки
изделия
	Норма времен и выполн
ения
	Правильн
ость
вьшолнен
ия
трудовых
приемов
	Организация рабочего
времени
	Соблюдение правил дисциплины и т/б

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8

	1
	«5»
	Ответы отличаются глубокими знанием учебного материала, свидетельствуют о способности самостоятельно находить причинно-следственные зависимости и связь с практикой
	Точность
размеров
изделия
лежит в
пределах
1/3
допуска
	Норма
времен
и
менып
еили
равна
устано
вленно
й
	Абсолюта
ная
правильн
ость
вьшолнен
ия
трудовых
операций
	Учащийся
показал
грамотное
соблюдение
правил
организации
рабочего
места
	Нарушений дисциплины и правил т/б в процессе занятия учителем замечено не было

	
	«4»
	В ответах допускаются незначительные неточности, учащиеся почти самостоятельно находят причинно-следственные зависимости в учебном материале, связи его с практикой
	Точность
размеров
изделия
лежите
пределах
У-1 поля
допуска
	Норма
времен
и
превы
шает
устало
вленно
го на
10-15
%
	Имеют
место
отдельны
еслучаи
неправил
ьного
вьшолнен
ия
трудовых
приемов,
которые
после
замечания
учителя
не
повторяю
тся
	Имели место
отдельные
случаи
нарушения
правил
организации
рабочего
места,
которое после
замечания
учителя не
повторяются
	Имели место
отдельные
случаи
нарушения
дисциплины
и т/б,
которые
после
замечания
учителя не
повторяются

	3
	«3»
	В ответах допускаются
неточности, исправляемые только с помощью учителя, учащиеся не могут сами выделить в учебном материале причинно-следственные связи, связать его с практикой
	Точность
размеров
изделия
лежит в
пределах
поля
допуска
	Норма
времен
и
превы
шает
устано
вленну
юна
20% и
более
	Имеют
место
случаи
неправил
ьного
выполнен
ия
трудовых
приемов,
часть из
которых
после
замечания
учителя
повторяю
тся снова
	Имели место
случаи
неправильной
организации
рабочего
места,
которые после
замечания
учителя
повторяются
снова
	Имели место
нарушения
дисциплины
и правил т/б,
которые
после
замечания
учителя
повторялись
снова

	4
	«2»
	Ответы
свидетельствуют о значительном незнании учебного материала, учащийся не может без учителя найти в нем причинно-следственные связи, относящиеся к классу простейших
	Точность
изделия
выходит
за
пределы
поля
допуска
	Учащи
йсяне
справи
лея с
задани
ем в
течени
и
бюдже
та
времен
и урока
	Почти все
трудовые
приемы
выполняю
тся не
верно и
не
исправля
ются
после
замечания
	Почти весь
урок
наблюдались
нарушения
правил
организации
рабочего
места
	Имели место
многократны е случаи нарушения правил т/б и дисциплины

	5
	«1»
	Учащийся абсолютно не знает учебный материал, отказывается от
ответа
	Учащийся
допустил неисправ имый брак
	Учащи йся
отказал сяот выполн ения так и не смог
	Учащийся
совершен
ноне
владеет
трудовым
и
приемами
	Полное
незнание
правил
организации
рабочего
места
	Имели место
нарушения
дисциплины
и т/б,
повлекшие
за собой
травматизм

	
	
	
	
	к нему
присту
пить
	
	
	


При выявлении уровня обученности уделяется особое внимание организации и приемам труда, качеству изделий или работы и времени затраченному на ее вьшолнение при подготовке проектов.
Организация труда 
Отметка «5» ставиться, если полностью соблюдались правила трудовой и технической дисциплины, работа выполнялась самостоятельно, тщательно спланирован труд, предложенный учителем, рационально организовано рабочее место, полностью соблюдались общие правила техники безопасности, отношение к труду добросовестное, к инструментам - бережное, экономное. Отметка «4» ставиться, если работа выполнялась самостоятельно, допущены незначительные ошибки в планировании труда, организации рабочего места, которые исправлялись самостоятельно, полностью выполнялись правила трудовой и технологической дисциплины, правила техники безопасности.
Отметка «3» ставиться, если самостоятельность в работе была низкой, допущены нарушения трудовой и технологической дисциплины, организации рабочего места. Отметка «2» ставится, если самостоятельность в работе отсутствовала, допущены грубые нарушения правил трудовой и технологической дисциплины, правил техники безопасности, которые повторялись после замечаний учителя.
Приемы труда

 Отметка «5» ставиться, если все приемы труда выполнялись правильно, не было нарушений правил техники безопасности, установленных для данного вида работ.
Отметка «4» ставиться, если приемы выполнялись в основном правильно, допущенные ошибки исправлялись самостоятельно, не было на рушения правил техники безопасности, установленных для данного вида работ.
Отметка «3» ставиться, если отдельные приемы труда выполнялись неправильно, но ошибки исправлялись после замечания учителя, допущены незначительные нарушения правил техники безопасности, установленных для данного вида работ.
Отметка «2» ставится, если неправильно выполнялись многие виды работ, ошибки повторялись после замечания учителя, неправильные действия привели к травме учащегося или поломке инструмента (оборудования).
Качество изделий (работы) 
Отметка «5» ставиться, если изделие выполнено точно по чертежу; все размеры выдержаны; отделка выполнена в соответствии с требованиями инструкционной карты или по образцу. Отметка «4» ставиться, если изделие выполнено по чертежу, размеры выдержаны, но качество отделки ниже требуемого.
Отметка «3» ставиться, если изделие выполнено по чертежу с небольшими отклонениями; качество отделки удовлетворительное.
Отметка «2» ставится, если изделие выполнено с отступлениями от чертежа, не соответствует образцу. Дополнительная доработка не может привести к возможности использования изделия.
Норма времени (выработки)
 Отметка «5» ставиться, если задание выполнено в полном объеме и в установленный срок. Отметка «4» ставиться, если на вьшолнение работы затрачено времени больше установленного по норме на 10%.
Отметка «3» ставиться, если на вьшолнение работы затрачено времени больше установленного по норме на 25%.
Отметка «2» ставится, если на выполнение работы затрачено времени против нормы больше чем
на 25%.

	
Раздел V. Описание учебно-методического комплекта.
Методическая литература: Для учителя
Ю. Л. Хотунцев, В. Д. Симоненко «Программы средних общеобразовательных учреждений.
Трудовое обучение. Технология». М.: «Просвещение». 1997 г.
В. Д. Симоненко «Технология» Учебник для учащихся 5 класса общеобразовательной школы
(вариант для девочек). М.: «Вента-Граф». 2001 г.
В. Д. Симоненко «Технология» Учебник для учащихся 6 класса общеобразовательной школы
(вариант для девочек). М.: «Вента-Граф». 2001 г.
В. Д. Симоненко «Технология» Учебник для учащихся 7 класса общеобразовательной школы
(вариант для девочек). М.: «Вента-Граф». 2001 г.
В. Д. Симоненко «Технология» Учебник для учащихся 8 класса общеобразовательной школы
(вариант для девочек). М.: «Вента-Граф». 2001 г.
Г. П. Попова «Технология» 5 класс. Поурочные планы (обработка ткани, продуктов питания,
рукоделие). Для преподавателей. Волгоград, издательства «Учитель». 2009 г.
И. Н. Наниашвили «Вышивка бисером», «Лоскутное шитье», «Вышивка лентами», «Соленое
тесто», «Открытки своими руками» из серии «Шаг за шагом». Книжный Клуб «Клуб Семейного
Досуга», издание на русском языке, 2008 г.
Д. Лэмп «Цветочные фантазии» Вышитые картины и аксессуары. М.: Перевод и издание на
русском языке ЗАО «Издательская группа «Контэнт0», 2008 г.
И. Агапова, М. Давыдова «Аппликация» из серии «Домашняя мастерица». М.: ООО «ИКТЦ
«Лада», 2009 г.
М. В. Максимова, М. А. Кузьмина «Послушные узелки» из серии «Заботы маленькой хозяйки». —
М.: ЭКСМО, 1997 г.
С. Кабаченко «Поделки из спичек» из серии «Азбука рукоделия. Вместе с детьми». - М.: ЭКСМО,
2008 г.
Для учащихся
В. Д. Симоненко «Технология» Учебник для учащихся 5 класса общеобразовательной школы
(вариант для девочек). М.: «Вента-Граф». 2001 г.
В. Д. Симоненко «Технология» Учебник для учащихся 6 класса общеобразовательной школы
(вариант для девочек). М.: «Вента-Граф». 2001 г.
В. Д. Симоненко «Технология» Учебник для учащихся 7 класса общеобразовательной школы
(вариант для девочек). М.: «Вента-Граф». 2001 г.
В. Д. Симоненко «Технология» Учебник для учащихся 8 класса общеобразовательной школы
(вариант для девочек). М.: «Вента-Граф». 2001 г.
Инструменты, принадлежности и материалы для трудового обучения, технологии для девочек 

1)Учебник «Технология»;
2) Тетрадь в клетку;
3) Ручка, карандаш;
4) Ткань для вышивки;
5) Ткани разной текстуры, однотонные и цветные;
6) Иглы для вышивания и шитья;
7) Нитки мулине различных оттенков для вышивания, нитки для швейного дела, нитки или пряжа для вязания;
8) Пяльцы для вышивания;
9) Спицы и крючки для вязания;
10) Атласные ленты разной ширины;
11) Цветная бумага и картон; 
12) КлейПВА;

13) Бисер разного диаметра и цветовой гаммы;
14) Ножницы;
15) Сантиметровую ленту на 150 — 200 см;
16) Плотную бумагу для построения выкроек.
Для сельскохозяйственных работ:
Рабочая одежда (в т. ч. головной убор и перчатки);
Орудия сельхоз. труда - лопаты, грабли, тяпки, ведра и т. д.


Раздел VI. КАЛЕНДАРНО - ТЕМАТИЧЕСКОЕ ПЛАНИРОВАНИЕ
	Календарно- тематическое планирование 5 класс

	
№ п/п
	
Тема урока
	
Кол-во часов
	Элементы содержания
	Планируемый результат
	Практическая работа
	Дата 

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	план
	факт

	
	ВВОДНОЕ ЗАНЯТИЕ (1 час)

	1
	Вводный инструктаж по технике безопасности, правилам поведения в кабинете «Технологии», санитарно-гигиеническим требованиям.  Инструктаж по правилам техники безопасности при работе с сельскохозяйственным инвентарем.
	1
	      Правила поведения в кабинете «Технология» и внутренний распорядок; программа и задачи курса «Технология» в 5  классе; 
        правила ТБ и санитарно-гигиенические требования. Инструктаж по правилам техники безопасности при работе с сельскохозяйственным инвентарем

	 Знать: 
- правила поведения в кабинете «Технология» и внутренний распорядок; 
      -  правила ТБ и санитарно-гигиенические требования. 
- правила безопасности при работе с сельско – хозяйственным инвентарем.

	Изучение правил внутреннего распорядка и правил ТБ.
	
	

	
	СЕЛЬСКОХОЗЯЙСТВЕННЫЙ ТРУД (5 часов - осень) 

	2
	Уборка и учет урожая овощей.
	1
	. Уборка корнеплодов и учет урожая овощей. Правила уборки, хранение овощей. Взвешивание урожая
	Уметь:- использовать различный инвентарь при работе на участке.
 
	
	
	

	3-4
	Состав почвы, осенняя обработка почвы.
	2
	Термин «почва». Структура почвы. Характеристика видов почв.

Вскапывание почвы под многолетники
	Знать:
 -о горизонтах почвы:
 - о структуре почвы; 
 - виды почв.
Уметь:
 - их охарактеризовать.
	
	
	

	5-6
	Подготовка к весенним работам.
	2 
	Уборка листвы в плодово-ягодном отделе. Заготовка земли для рассады цветов, томатов

	
	
	
	

	
	ИНТЕРЬЕР КУХНИ И СТОЛОВОЙ (2часа)

	7-8
	Интерьер кухни и столовой. Санитарно – гигиенические требования к кухне.
	2
	 Из истории архитектуры и интерьера. Создание интерьера кухни. Требования, предъявляемые к кухне. Оборудование кухни. Санитарное состояние кухни. Посуда, декоративное украшение кухни.

	Знать:
 - санитарно – гигиенические и конструктивные требования к кухне.
Уметь:
-украсить интерьер кухни изделиями своего изготовления.
	Эскиз интерьера кухни, разделенной на зону приготовления пищи и столовую.
	
	

	КУЛИНАРИЯ (12 часов)

	9-10
	Физиология питания. Сервировка стола к завтраку.
Культура поведения за столом


	2
	   Понятие о процессе пищеварения, об усвояемости пищи. Витамины и их состав. Суточная норма витаминов и их классификация. Столовые приборы. Правила пользования ими. Способы складывания салфеток. Сервировка стола к завтраку. Правила поведения за столом. ТБ при работе на кухне. Рациональная организация труда.

	Знать: 
-  правила безопасного поведения на кухне.
Уметь:  
 - пользоваться режущими предметами: ножом, теркой;
 - рационально организовать  свой труд.
	Составление правил безопасного поведения на кухне.
	
	

	11-12
	Блюда из сырых овощей. 

	    2
	Понятие о пищевой ценности овощей. Виды овощей используемые в кулинарии. Классификация овощей. Блюда из свежих овощей. Способы хранения. Определение качества овощей. 
Приготовление блюд из сырых овощей
	Знать:
- Классификацию овощей,
- правила обработки , приготовления и хранения овощей
Уметь:
- определять качество овощей 
- готовить салат
	Пр.работа № 20 стр.130
Приготовление салата из свежей капусты
Пр.работа № 21
	
	

	13-14
	Блюда из вареных овощей. 

	2 
	Виды тепловой обработки. Значение овощей. Способы варки. Время варки. Требования к качеству и оформлению готовых блюд.
	Знать:
- виды  и правила тепловой обработки
- технологическая последовательность приготовления блюд из вареных овощей
Уметь:
- приготовить винегрет
	Пр.работа № 22
	
	

	15-16
	Блюда из яиц.
 

	2 
	Значение яиц в питании человека. Использование яиц в кулинарии. Способ определения готовых блюд. Сервировка стола к завтраку. 
	Знать:
 - виды напитков;
 - правила сервировки стола.
Уметь: 
 - приготовить блюда из яиц
	Пр.работа № 24

	
	

	17-18
	 Бутерброды. 
	2
	Виды бутербродов. Особенности приготовления бутербродов. 
Значение хлеба в питании человека. Способы нарезки продуктов для бутербродов. Требования к качеству готовых бутербродов
	Знать: 
 - виды бутербродов;
  - особенности приготовления бутербродов. 
 Уметь: 
 - приготовить бутерброд.
	Приготовление простых и сложных бутербродов
Пр.работа № 25

	
	

	19-20
	Горячие напитки.
	2
	Виды горячих напитков. Сорта чая. кофе. Требования к качеству. Свойства чая. Хранение чая и кофе
	.знать:
-требования, предъявляемые к приготовлению горячих напитков
Уметь:
- приготовить чай с сахаром по технологической карте
	Приготовление чая с лимоном. Сервировка стола 
Пр.работа № 26
	
	

	
	ЭЛЕМЕНТЫ МАШИНОВЕДЕНИЯ (6 часов)

	21-22
	Понятие о механизме и машине. Классификация швейных машин.
	2
	Понятие о кинематических схемах механизмов и машин. Виды передач вращательного движения. Условные обозначения отдельных деталей на схемах.

	Знать:
 - классификацию швейных машин;
  - ТБ работы на них.
Уметь: 
 - объяснить  понятие «механизм», «машина»
	Конспект.
	
	

	23-24
	Приемы безопасной работы на универсальной швейной машине.

	2
	 Виды машин, применяемых в швейной промышленности. Виды приводов швейных
машин. Приемы безопасной работы. Организация рабочего места.

	Знать:
 - основные детали швейной машины и их местоположение;

	Выполнение тренировочных упражнений на швейной машине по намеченным линиям.
	
	

	25-26
	Выполнение машинных строчек 

	2
	Упражнение на швейной машине без ниток. Запуск машины и регулировка строчки. Выполнение машинных строчек.

	Уметь:
- правильно ухаживать за машиной  
 -  выполнять тренировочные упражнения с соблюдением технологии и правил техники безопасности.

	
	
	

	ЭЛЕМЕНТЫ МАТЕРИАЛОВЕДЕНИЯ (2 часа)

	27
	Классификация текстильных волокон
	1
	Способы получения волокон. Механические, физические и технологические свойства тканей.
Натуральные растительные волокна. Понятие о хлопке-сырце и хлопке-волокне. Общее понятие о пряже и процессе прядения. Полотняное переплетение. 
	Знать:
 - способы получения волокон;
  - их свойства.
Уметь:
 - уметь определить вид волокна.
	Определение вида волокон.
	
	

	28
	Характеристика тканей по назначению.
	1
	Ткани, используемые для изготовления рабочей одежды.  Классификация тканей по назначению.
	Знать:
 - классификацию тканей по волокнистому составу, характеру отделки, покраски.
	Практическая работа с раздаточным материалом
	
	

	
	ТЕХНОЛОГИЧЕСКАЯ ПОСЛЕДОВАТЕЛЬНОСТЬ ИЗГОТОВЛЕНИЯ ШВЕЙНОГО ИЗДЕЛИЯ (18  часов)

	29-30
	 Снятие мерок для построения чертежа (фартук). 
	2 

	Правила снятия мерок для построения чертежа фартука масштаб 1:4. 


	Знать:
- Правила снятия мерок
Уметь:
- снять мерки самостоятельно

	
Пр.работа №9
Стр.48
	
	

	31-32
	Конструирование и моделирование Построение чертежа выкройки в масштабе 1:4

	2
	Правила построения чертежей. Оформление. Запись результатов измерений.
	Знать:
-правила построения чертежа
Уметь:
- выполнять чертеж в масштабе 1:4

	Пр.работа № 10,11
	
	

	33-34
	Построение чертежа фартука в натуральную величину.

	2 
	Построение чертежа фартука на свой размер в натуральную величину.
	Уметь:
-выполнять чертеж в натуральную величину
	
	
	

	35-36
	Моделирование фартука.

	2
	Выполнение эскизных зарисовок из национальных костюмов.
Моделирование фартука выбранного фасона.

	Уметь:
- моделировать фартук
	
	
	

	37-38
	Рабочий фартук. Раскрой изделия. Подготовка деталей к сметыванию.

	2
	Подготовка ткани к раскрою. Приемы раскладки выкройки на ткани. Раскрой изделия. Правильный перенос  конструктивных линий с одной детали на другую, соблюдая технологию и ТБ при работе. Декатировка. Выявление дефектов. Определение направления долевой нити. Лицевая.
Изнаночная сторона. 
	Знать:
 - экономную и технологически правильную раскладку  выкройки изделия  на ткани.
- технологию и ТБ при работе.
Уметь: 
 -  правильно переносить  конструктивные линии  с одной детали на другую.
	Раскладка лекал деталей изделия на ткани и раскрой.
Подготовка деталей кроя к смётыванию.
	
	

	39-40
	Сметывание изделия. Исправление дефектов.
Обработка боковых срезов фартука
	2
	Смётывание  изделия;
последовательность проведения сметывания; распознавание возникших дефектов, причины возникновения и способы их устранения.	 Шов в подгибку. Отделка краевых швов фартука тесьмой.

	Знать:
 - последовательность проведения сметывания;
 - возникшие дефекты, причины возникновения и способы их устранения.
Уметь: 
 - исправлять дефекты.
	Сметывание изделия. Исправление дефектов.
	
	

	41-42
	Пришивание пояса и накладных карманов. Обработка верхних срезов, низа изделия. 
	2
	Обработка верхних срезов, 
Обработка низа фартука. Способы обработки низа изделия . Пришивание карманов. Соединение пояса с основной частью фартука. Соединение надстрочным швом.
	Уметь: 
 -  аккуратно обработать верхние срезы, пришить карманы.
	Обработка верхних срезов. Пришивание накладных карманов. 
	
	

	43-44
	Обработка прямых и косых срезов косынки 
.

	2 часа
	Виды головных уборов. Обработка прямых и косых срезов тесьмой
	
	
	
	

	45-46
	Окончательная отделка изделия. Окончательная влажно-тепловая обработка готового изделия. Презентация готового изделия.
	2
	Окончательная отделка изделия.
Реклама, презентация своего изделия.
	Знать:
- правила пользования утюгом. 
Уметь: 
 - провести влажно – тепловую обработку изделия.
	Окончательная влажно-тепловая обработка готового изделия
	
	

	
	УХОД ЗА ОДЕЖДОЙ, ЕЕ РЕМОНТ (2 часа)

	47-48
	Способы ухода за одеждой и обувью. Замена фурнитуры. 
	2
	Правила  ухода за одеждой из хлопка и льна. Символы по уходу. Правила влажно – тепловой обработки Виды фурнитуры. Способы ремонта швейных изделий: замена пуговиц, распоровшихся швов.

	Знать:
 - правила  ухода за одеждой из хлопка и льна;
 - ТБ и правильности выполнения приёмов работы;
Уметь: 
 - пользоваться утюгом;
 - пришивать пуговицы;
 - зашивать распоровшиеся швы.
	Практическая работа по замене фурнитуры на лоскутах ткани.
	
	

	
	БЫТОВАЯ ТЕХНИКА.(2 часа)

	49-50
	Электрические приборы на кухне
	2
	Виды электрических приборов на кухне их назначение. Основные причины неполадок и способы их устранения. ТБ при работе с электрическими приборами.
	Знать:
 - виды приборов и их назначение;
 - их устройство;
 - ТБ при работе с ними.

	Знакомство с паспортными данными бытовых приборов.
	
	

	ТВОРЧЕСКИЙ ПРОЕКТ (2 часа)


	51-52
	Что такое творческие проекты?
Этапы выполнения проекта
	1
1
	Творческий проект. Учебный проект. Последовательность выполнения проекта.
	Знать:
- последовательность выполнения проекта
Уметь: 
-выполнять его
	конспект
	
	

	Рукоделие. ХУДОЖЕСТВЕННАЯ ОБРАБОТКА МАТЕРИАЛА. ( 10 часов)

	53-54
	Знакомство с различными видами декоративно-прикладного искусства  

	2
	Знакомство с различными видами декоративно-прикладного искусства народов нашей страны. Краткие сведения из истории создания изделия из лоскута. Направление современной моды, связь с лоскутной пластикой.
	Знать:
-виды ДПИ
- историю возникновения лоскутной техники



	
	
	

	55-56
	Изготовление салфетки в лоскутной технике. 

	2
	Подготовка оборудования, инструментов и материалов к работе. Подбор лоскутов по цвету. Технология соединения деталей между собой и с подкладкой.
	Уметь:
- выполнять пошив прихватки в лоскутной технике 
	Пр.работа:
Пошив прихватки
	
	

	57-
58
	Традиции края в вышивке. Инструменты и приспособление, применяемые при вышивке 
 
	2
	Традиции вышивки. Знакомство с творчеством народных умельцев края, села.
Ознакомление с различными инструментами, приспособлениями. Правила работы с инструментами
	
	
	
	

	59-60
	Разметка рисунка и способы перевода его на ткань 

	2 часа
	Подбор игл, ниток. Определение стиля вышивки. Подбор рисунков. Перевод рисунка на ткань.
Отделка -вышивка уголка салфетки. Рабочее место вышивальщицы. Технология выполнения простейших швов, последовательность вышивания.
	Знать:
 - правила ТБ при выполнении приемов работы;
 - последовательность работы.
Уметь:
 -  применить знания и умения.
	
	
	

	61-62
	Отделка изделия. Правила стирки и влажно-тепловой обработки вышитых изделий. 

	2
	Окончательная отделка изделия. Правила стирки и влажно-тепловой обработки вышитых изделий.  
	Уметь:
-выполнять ВТО вышивки
	
	
	

	
	СЕЛЬСКОХОЗЯЙСТВЕННЫЙ ТРУД (6 часов - весна)

	63-64
	Выращивание овощных и цветочно-декоративных культур. 
	2
	Подготовка земли для рассады. Посев цветов. Особенности правильного размещения овощных и декоративных растений в саду.


	Знать:
  - о планировке цветников;
 - об особенностях построения  и декоративного оформления клумбы;
 -о видах рабаток, правилах подбора растений.
Уметь:
 - соблюдать правила посадки растений.
	Выполнение эскиза клумбы.

Работа на участке
	
	

	65-66
	Уход за рассадой. Прополка, полив, прореживание 

	    2
	
	Уметь:
Ухаживать за рассадой
	Работа на участке
	
	

	67-68
	Рыхление декоративных цветов (сухая подкормка, рыхление) 

	2
	Правила и основные приемы ухода за декоративными цветами
	Уметь:
 - выполнять правильную посадку растений.
	Практическая работа на участке.
	
	













	Календарно-тематическое планирование 7 класс

	№ п/п
	Тема урока
	Кол-во часов
	Элементы содержания
	Планируемый результат
	Практическая работа
	Дата 

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	план
	факт

	
	ВВОДНОЕ ЗАНЯТИЕ (1 час)

	1
	Вводный инструктаж по технике безопасности, правилам поведения в кабинете «Технологии», санитарно-гигиеническим требованиям.
 Инструктаж по правилам техники безопасности при работе с сельскохозяйственным инвентарем.
	1
	      Правила поведения в кабинете «Технология» и внутренний распорядок; программа и задачи курса «Технология» в 7 классе; 
        правила ТБ и санитарно-гигиенические требования. 
      Инструктаж по правилам техники безопасности при работе с сельскохозяйственным инвентарем.

	 Знать: 
- правила поведения в кабинете «Технология» и внутренний распорядок; 
      -  правила ТБ и санитарно-гигиенические требования.
- правила безопасности при работе с сельскохозяйственным инвентарем.
	Изучение правил внутреннего распорядка и правил ТБ.
	
	

	
	СЕЛЬСКОХОЗЯЙСТВЕННЫЙ ТРУД (5 часов осень) 

	2
	Экскурсия на с\х предприятие.

	1
	Знакомство с сельскохозяйственной техникой и приспособлениями
	Знать:
- виды с/х техники и их назначение
	
	
	

	3-4
	Посадка ягодных кустарников, посадка смородины.
Заготовка черенков -2 часа.

	2
	Посадка ягодных кустарников, посадка смородины.
Заготовка черенков -2 часа.

	Знать: 
-правила посадки кустарников
Уметь:
 - использовать различный инвентарь при работе на участке.
	. Повторение  правил ТБ, виды инвентаря и его применение
	
	

	5-6
	. Уборка и учет урожая моркови.       
Правила уборки моркови, хранения. Подсчет урожайности -2

	2
	  Уборка и учет урожая моркови.       
Правила уборки моркови, хранения. Подсчет урожайности -2

	Знать: 
Правила уборки моркови, хранения корнеплодов
.Уметь:
 - рассказать об условиях хранения овощей. 
	Работа на пришкольном участке
	
	

	КУЛИНАРИЯ (12 часов)

	7-8
	Физиология питания. 
	2
	    Физиология питания. Значение минеральных веществ в питании человека.
Понятие о пищевых инфекциях. Первая помощь при пищевых отравлениях 
	Знать: 
-  значение минеральных веществ в питании человека.
-признаки пищевого отравления
Уметь:  
 - правильно оказать ПМП при пищевом отравлении
-соблюдать правила гигиены и санитарии
	конспект
	
	

	9-10
	Блюда из вареного и жареного мяса 

	2
	Значение место мясных блюд в питании:
Пищевая ценность мяса.	
Схема разделки туши.
Сроки хранения.
Блюда из мяса.
	Знать: 
 - значение мясных блюд в питании человека;
  - технологию приготовления . 
 Уметь: 
 - приготовить блюдо из мяса, эстетично оформить его. 
	Приготовление блюда из мяса.
	
	

	11-12
	Кисломолочные продукты и блюда из них.

	2
	Значение кисломолочных продуктов в питании.
Ассортимент изделий.
Блюда из творога
	Знать:
 - виды и способы приготовления кисломолочных продуктов.
Уметь: 
 - приготовить блюда из творога
	Приготовление сырников


	
	

	13-14
	Приготовление обеда в походных условиях .

	2
	Расчет и состав продуктов.
Соблюдение правил санитарии, способы разогрева.
Индикаторы загрязнения окружающей среды.

	Знать:
-технологический процесс приготовления пищи на природе
- правила приготовления пищи на костре
Уметь:
-приготовить обед в походных условиях
	
	
	

	15-16
	Изделия из пресного теста.

	2
	Состав пресного теста.	
Технология приготовления блюд из пресного теста.

	Знать:
-разновидности пресного теста и способы их приготовления
-уметь:
- приготовить бисквитное, слоеное и  песочное тесто
	Пр.работа № 3
	
	

	17
	Сладкие блюда.	

	1
	Определение доброкачественности продуктов и ягод. Приготовление мусса и желе.

	Уметь: 
-определять доброкачественность продуктов и ягод,
- готовить мусс и желе
	Определение доброкачественности продуктов и ягод. Приготовление мусса и желе.
Пр.работа № 5(стр.34)

	
	

	18
	Заготовка продуктов.

	1
	Консервирование продуктов. Технология приготовления джема.   

	
	Конспект

	
	

	ТЕХНОЛОГИЯ ВЕДЕНИЯ ДОМА. ИНТЕРЬЕР ЖИЛОГО ПОМЕЩЕНИЯ (2 ЧАСА)


	19-20
	Роль комнатных растений в жизни человека
	2
	Уход за комнатными растениями, разновидности. Комнатные растения в интерьере квартиры
	Знать:
-о роли комнатных растениях в жизни человека
- разновидности комнатных цветов
Уметь:
-ухаживать и производить пересадку комнатных растений
	Пр.работа № 30
	
	

	
	ЭЛЕМЕНТЫ МАШИНОВЕДЕНИЯ (4 часа)

	21-22
	Швейная машина.
Применение зигзагообразной строчки.
	2
	Обметывание срезов.  Технология выполнения аппликации 
	Знать:
 - основные детали швейной машины с электрическим приводом и их местоположение;
Уметь:
- правильно ухаживать за машиной  
 -  выполнять тренировочные упражнения с соблюдением технологии и правил техники безопасности.
	Пр.работа № 11
Выполнение тренировочных упражнений на швейной машине с электрическим приводом.
	
	

	23-24
	Приспособления  к швейной машине и их применение. 
Машинные швы.

	2 
	Обметывание петель. Пришивание пуговиц. Подшивание потайным швом. Штопка. Машинные швы и их  классификация. Технология выполнения различных швов. Окантовка косой бейкой
	Знать:
- о назначении комплектующих приспособлениях,
Уметь:
- применять их на практике
- выполнять машинные швы
	Пр.работа № 13 
	
	

	
ЭЛЕМЕНТЫ МАТЕРИАЛОВЕДЕНИЯ (4 часа)

	25
	Химические волокна и ткани из них.
	1
	Способы получения волокон. Механические, физические и технологические свойства тканей.
	Знать:
 - способы получения химических волокон;
  - их свойства.
Уметь:
 - уметь определить вид волокна.
	Определение вида волокон.
	
	

	26
	Характеристика тканей по назначению. 
	1
	Классификация тканей по назначению.
	Знать:
 - классификацию тканей по волокнистому составу, характеру отделки, окраски, назначению.
	Практическая работа с раздаточным материалом
	
	

	27
	Нетканые материалы из химических волокон.
	1
	Виды нетканых материалов. Утепляющий материал
	Знать:
- виды нетканых материалов и их использование
	конспект
	
	

	28
	Уход за одеждой из химических волокон
	1
	Изделия из химических волокон. Маркировка символов по уходу текстильных изделий.
	Уметь:
-расшифровывать символы по уходу за изделиями


	Практическая работа №10.
	
	

	
	КОНСТРУИРОВАНИЕ И МОДЕЛИРОВАНИЕ ПЛЕЧЕВЫХ ИЗДЕЛИЙ (22  часов)

	29-30
	 Силуэт и стиль в одежде.
Требования, предъявляемые к одежде
	2
	Краткая история появления одежды. Силуэт в одежде. Понятие о «стиле». Требования, предъявляемые к одежде. Виды и характеристика плечевых изделий.

	Знать:
-виды силуэтов
-стили
- требования к одежде
Уметь:
-дать характеристику 
видам силуэта, стилю
	

	
	

	31
	Снятие мерок для построения основы чертежа плечевого изделия с цельнокроеным рукавом
	1
	Мерки и линии снятия мерок
	Знать:
- мерки для построения чертежа и их обозначение
Уметь:
- снимать мерки


	Пр.работа № 14 (стр.85)
	
	

	32
	Построение основы чертежа плечевого изделия с цельнокроеным рукавом
	1
	Прибавки на свободное прилегание. Последовательность построения чертежа и расчет. 

	Знать:
-конструктивные линии чертежа 
Уметь:
- строить основу чертежа плечевого изделия в масштабе 1:1
	Пр.работа № 15
	
	

	33-34
	Моделирование плечевого изделия
	2
	Моделирование изделия на основе ночной сорочки. Изменение длины изделия, выреза горловины. Художественное оформление одежды. 
	Знать:
-виды отделок горловины и низа
Уметь:
- моделировать изделие и художественно его оформлять
	Моделирование ночной сорочки в рабочей тетради
	
	

	35-36
	Раскрой изделия
	2
	Последовательность подготовки ткани к раскрою. Правила раскладки выкройки на ткани. Правила раскроя. 

	Знать:
 - экономную и технологически правильную раскладку  выкройки изделия  на ткани.
- технологию и ТБ при работе.
Уметь: 
 -  правильно переносить  конструктивные линии  с одной детали на другую
	Пр.работа № 18 (стр.107)

 Раскладка лекал деталей изделия на ткани и раскрой.
Подготовка деталей кроя к смётыванию. 
	
	

	37-38
	Подготовка изделия к примерке
	2
	Перенос линий выкройки на детали кроя. Сметывание изделия. Проведение  примерки. 
	Знать:
 - последовательность проведения сметывания; 

	Сметывание изделия. 
	
	

	39-40
	Проведение примерки. Устранение дефектов
	2
	Дефекты плечевого изделия и способы их устранения
	Знать:
- возникшие дефекты, причины возникновения и способы их устранения.
Уметь: 
 - исправлять дефекты.
	Исправление дефектов Пр.работа № 21.
	
	

	41-42
	Стачивание деталей запошивочным швом или двойным швом
	2
	Технология выполнения стачивания  деталей запошивочным и двойным швом.

	Знать:
-технологию выполнения запошивочного и двойного шва
Уметь:
-Выполнять их
	
	
	

	43-44
	Обработка горловины подкройной обтачкой
	2
	Способы обработки среза подкройной обтачкой, последовательность обработки горловины.

	Знать:
- последовательность выполнения обработки срезов горловины
Уметь:
-их выполнять
	Пр.работа № 23
	
	

	45-46
	Обработка рукавов и низа швом в подгибку с закрытым срезом
	2
	Способы обработки рукавов и низа. 


	Уметь:
-производить обработку рукавов и низа изделия 
	
	
	

	47-48
	Обработка бокового среза изделия.
	2
	
	Уметь:
- обрабатывать боковой срез изделия
	Пр.работа № 25
	
	

	49-50
	Окончательная отделка изделия. Влажно-тепловая обработка готового изделия. 
	2
	Окончательная отделка изделия.
Реклама, презентация своего изделия.
	Знать:
- правила пользования утюгом. 
Уметь: 
 - провести влажно – тепловую обработку изделия.
	Окончательная влажно-тепловая обработка готового изделия
	
	

	
УЧЕБНАЯ ПРОЕКТНАЯ ДЕЯТЕЛЬНОСТЬ (6 часа)

	51-52
	Учебная проектная деятельность. Аналитический этап
	2
	Аналитический этап при проектировании швейного изделия.
	уметь: 
-описать проблему
-выдвинуть идею
-выполнить эскиз
	
	
	

	53-54
	Технологический этап.
Контрольный этап

	2
	Технологический этап. Контрольный этап. Оценка качества изделия.  Правильное оформление  творческих проектов, соблюдение последовательности выполнения проекта.
	Знать:
 - последовательность выполнения проекта;
 - правильное оформление творческих проектов.
Уметь: 
 - правильно оформить проект (документация, слайдовая презентация).
	
Оформление проекта.
	
	

	55-56
	Защита проекта
	2
	Презентация творческого проекта
	Знать:
-критерии оценки качества изделия.
Уметь:
- обосновать свой выбор и рассказать о процессе проектирования
	Защита проекта в виде презентаций,  сообщений
	
	

	
	ДЕКОРАТИВНО-ПРИКЛАДНОЕ ТВОРЧЕСТВО. ВЯЗАНИЕ КРЮЧКОМ (6 часов)

	57-58
	Изделия, связанные крючком в современной моде.
Инструменты и материалы для вязания крючком
	1




1
	Вязание крючком –вид декоративно-прикладного творчества

Виды крючков. Материалы для вязания. Подготовка материалов. 
	Знать:
-как использовать старую пряжу
Уметь:
-подбирать материал для вязания и крючок к пряже
	Подбор и определение крючка и пряжи
	.
	

	59-60
	Основные виды петель
	2
	 Основные виды петель. Правильное положение рук.  Основные способы вывязывания крючком. Вязание образцов вязания крючком. Условные обозначения.
	Знать:
-основные виды петель
и  их условное обозначение
Уметь:
-вывязывать петли
-читать схемы 
	Пр.работа № 28
	
	

	61-62
	Вязание по кругу
	2
	Основное кольцо. Способы вязания по кругу. Выполнение полотна по кругу
	Уметь: 
 -выполнять вязание по кругу, квадрату
	Пр.работа № 29
	
	

	
	СЕЛЬСКОХОЗЯЙСТВЕННЫЙ ТРУД (6 часов)

	63-64
	Очистка почвы от остатков растений и листвы

	2
	Правила и последовательность приемов весенних работ на участке.
Уничтожение сорняков.
	Знать:
  - Правила и последовательность приемов весенних работ на участке сельскохозяйственным инвентарем.
-  виды сорняков
	Работа на участке.

	
	

	65-66
	Рассадный способ выращивания овощных культур.
	2
	Особенности правильного выращивания рассады. Условия для роста и развития. Роль удобрений. Внесение удобрений
	Знать:
 - условия для роста и развития растений;
 - правила выращивания рассады.
- удобрения 
Уметь:
 - соблюдать правила посадки растений.
	Работа на пришкольном участке
	
	

	67-68
	Понятие о защищенном грунте. Парники и теплицы.
	2
	Защищенный грунт. Парники, теплицы. Условия выращивания растений в защищенном грунте.
	Знать:
  - о защищенном грунте;
 - условия выращивания растений в нем
Уметь:
 - рассказать об  условиях  выращивания;
 - выполнять правильную посадку растений.
	Работа на пришкольном участке
	
	










			 8 класс С/ х труд 8 часов

         Осенний период 4 часа
Экскурсия на машинный двор 1 час.
Обработка плодовых деревьев и ягодных кустарников, формирование кустов 1 час.
Защита растений от грызунов 1 час.
Осенняя обработка почвы возле кустарников 1 час.

           Весенний период 8 часов
Перекопка приствольных кругов 1 час.
Обрубка кустарников. Уход за садом 1 час.
Закладка парников для томатов 1 час.
Посадка томатов в парники 1 час.

        Кулинария 8 часов
Виды теста. Дрожжевое тесто 2 часа.
Пресное сдобное тесто. Выпечка изделий 2 часа.
Песочное тесто и изделия из него 2 часа.
Бисквитное тесто изделия из него 2 часа.

      Семейная экономика 8 часов
Семья как экономическая ячейка общества 1 час.
Потребности семьи. Информация о товарах 1 час.
Торговые символы, этикеты, штрих коды 1 час.
Расходы на питание 1 час.
Семейный бюджет. Доходы и расходная часть бюджета 1 час.
Сбережения, личный бюджет 1 час.
Предпринимательства в семье 1 час.
Экономика приусадебного участка 1 час.

         Выполнение проекта 10 часов
1. Выбор темы проекта. Последовательность выполнения. Составление технологической карты.
2.Экологическое и экономическое обоснование своего изделия
Проект по выбору.
Защита своего проекта 1 час.


















8 класс

	№
урока по теме
	Содержание (разделы, темы)
	Кол-во часов
	Дата
	Примечание

	С/х труд осень 4 часа

	1
	Экскурсия на машинный двор
	1
	
	

	2
	Формирование ягодных кустов при обрезке
	1
	
	

	3
	Защита растений от грызунов
	1
	
	

	4
	Осенняя обработка почвы
	1
	
	

	С/х труд весна 4 часа

	1
	Перекопка приствольных кругов
	1
	
	

	2
	Обрезка кустарников
	1
	
	

	3
	Закладка парников для томатов
	1
	
	

	4
	Посадка семенников
	1
	
	


Кулинария 8 часов

	№
	Разделы, темы
	Кол-во часов
	Дата
	Примечания

	1,2
	Виды теста. Дрожжевое тесто







	2
	
	

	3,4
	Пресное сдобное тесто, выпечка     изделий
	2
	
	

	5,6
	Песочное тесто и изделия из него
	2
	
	

	7,8
	Бисквитное тесто и изделия из него
	2
	
	


Семейная экономика 8 часов

	1
	Семья как экономическая ячейка общества
	1
	
	

	2
	Потребности семьи. Информация о товарах
	1
	
	

	3
	Торговые символы, эти кеты, штрихкод
	1
	
	

	4
	Расходы на питание
	1
	
	

	5
	Семейный бюджет. Доходная и расходная часть бюджета
	1
	
	

	6
	Сбережения, личный бюджет
	1
	
	

	7
	Предпринимательство в семье
	1
	
	

	8
	Экономика приусадебного участка
	1
	
	



Творческий проект 10 часов

	1,2
	Выбор темы проекта. Последовательность выполнения
	2
	
	

	3,4
	Составление технологической карты
	2
	
	

	5,6
	Экологическое и экономическое обоснование
	2
	
	

	7,8
	Работа над проектом
	2
	
	

	9,10
	Защита проекта
	2
	
	

	Итого
	34
	
	



6 класс

	№ п/п
	Содержание
(разделы, темы)
	Кол-во часов
	Дата
	Примечание
	Оборудование

	1
	Вводное занятие.
	1
	
	
	Таблицы «Вводные инструктажи по ТБ»

	С/х труд осень 5 часов
5
	

	2
	Уборка и учет урожая (лука)
	1
	
	
	Таблица «Правила хранения лука»

	3,4
	Уборка и учет урожая (кабачков). Приемы выращивания
	2
	
	
	

	5,6
	Закладка и проведение опытов
	2
	
	
	Таблица
«Биологические
особенности
овощей»

	Кулинария 12 часов

	7
	Физиология питания
	1
	
	
	Схема «Физиология питания»

	8
	Культура поведения за столом. Сервировка стола к ужину. Элементы этикета
	1
	
	
	Таблица
«Способы
сервировки стола к
ужину»

	9,10
	Молоко и молочные продукты. Блюда из молока
	2
	
	
	Таблица «Блюда из молока»

	11,12
	Рыба и морепродукты. Приготовление блюд из рыбы.
	2
	
	
	Таблица
«Рыбные блюда и
морепродукты»

	13,14
	Блюда из круп бобовых и макаронных изделий
	2
	
	
	Схема
«Виды круп».
Кулинарное
оборудование

	15,16
	Способы приготовления теста для блинов, оладий, блинчиков. Сладкие блюда
	2
	
	
	Технологические
карты
Кулинарное
оборудование

	17,18
	Заготовка продуктов
	2
	
	
	Таблицы
«Этапы
консервирования»

	Интерьер жилого дома 4 часа

	19
	Понятие композиции в
интерьере.
	1
	
	
	Таблица
«Копозиция и
интерьер»

	20
	Характерные особенности интерьера жилища
	1
	
	
	Схема «Характерные
особенности интерьера»

	21
	Выполнение эскиза
	1
	
	
	Принадлежности



	
	планировки квартиры, дома, детской комнаты.
	
	
	
	для рисования

	22
	Оформление интерьера картинами, предметами декоративно-прикладного искусства.
	1
	
	
	Принадлежности для рисования

	Гигиена девушки. Косметика 4 часа

	23
	Волосы, уход за волосами, элементы причёски
	1
	
	
	Таблица «Типы волос»

	24
	Средства для ухода за волосами.
	1
	
	
	Приспособления по
уходу за волосами,
журналы с
причёсками

	25
	Требования к причёске школьницы
	1
	
	
	Таблица
«Причёска
школьницы»

	26
	Подбор причёски по типу лица
	1
	
	
	Таблица «Выбор
причёски по типу
лица»

	Элементы материаловедения 2 часа

	27
	Элементы материаловедения.
Сведения об ассортименте
тканей.
	1
	
	
	Пособие «Состав ткани»

	28
	Стороны тканей. Дефекты ткани.
	1
	
	
	Образцы тканей

	Элементы машиноведения. Работа на швейной машине 4 часа

	29
	Механизмы преобразования машин
	1
	
	
	Таблица
«Электрическая
швейная машина»

	30
	Регуляторы универсальной швейной машины
	1
	
	
	Таблица
«Регуляторы
швейной машины»

	31
	Регулировка качества машинной строчки. Неполадки в работе.
	1
	
	
	Таблица
«Неполадки в
работе швейной
машины и способы
их устранения»

	32
	Замена иглы в швейной машине
	1
	
	
	Таблица
«Строение швейной
иглы»

	Рукоделие 8 часов

	33
	Традиции, обряды, семейные праздники
	1
	
	
	Подготовка
выставки
«Традиции, обряды,
семейные
праздники»

	34
	Отделка изделий вышивкой,
	1
	
	
	Таблица


20

	
	тесьмой, изготовление сувенира
	
	
	
	«Инструменты и
приспособления для
вышивания»

	35
	Композиция, ритм, раппорт, орнамент
	1
	
	
	Таблица «Композиция, ритм, раппорт, орнамент»

	36
	Симметрия, место и размер узора, пропорции элементов, цвет
	1
	
	
	Эскизы вышивки

	37
	Изготовление образцов счётных швов
	1
	
	
	Швейные коробки

	38
	Изготовление образцов счётных швов
	1
	
	
	Швейные
принадлежности,
таблица «Счётные
швы»

	39
	Изготовление образцов вышивки по рисованному контуру
	1
	
	
	Швейные коробки

	40
	Изготовление образцов вышивки по рисованному контуру
	1
	
	
	Швейные принадлежности

	Уход за одеждой и обувью. Ремонт одежды 2 часа

	41
	Уход за обувью из кожи,
замша, велюра.
	1
	
	
	Таблица
«Уход за одеждой и обувью»

	42
	Виды фурнитуры, применяемые при пошиве белья и верхней одежды.
	1
	
	
	Различные виды швейной фурнитуры

	Проектирование и изготовление конической юбки 20 часов

	43,44
	Снятие мерок и запись результатов измерений. Построение чертежа юбки в масштабе 1/4
	2
	
	
	Сантиметровые
ленты Чертёжные
принадлежности

	45,46
	Построение чертежа юбки в натуральную величину
	2
	
	
	Чертёжные
принадлежности, бумага

	47,48
	Выбор модели юбки. Моделирование юбки выбранного фасона.
	2
	
	
	Швейные коробки,
ткань. Швейная
машина

	49,50
	Раскладка выкройки и раскрой
ткани
Прокладывание контурных и
контрольных линий и точек.
	2
	
	
	Выкройки, ткань, мел, ножницы

	51,52
	Стачивание боковых швов юбки.
	2
	
	
	Швейное оборудование

	53,54
	Обработка застежки-молния
	2
	
	
	Таблица
«Обработка застежки»



	55,56
	Обработка притачного пояса. Выполнение обметочной
петли на поясе.
	2
	
	
	Швейное
оборудование Швейные коробки

	57,58
	Обработка нижнего среза юбки швом вподгибку с открытым срезом.
	2
	
	
	Швейные
принадлежности.
Швейные машины

	59,60
	Влажно-тепловая обработка
юбки
Окончательная обработка
изделия.
	2
	
	
	Утюг, гладильная доска

	61,62
	Защита проэкта
	2
	
	
	

	С/х труд весна 6 часов

	63,64
	Посев овощных культур
	2
	
	
	

	65,66
	Обработка многолетних цветов
	2
	
	
	

	67,68
	Посев цветочной рассады
	2
	
	
	

	Итого:    68 часов




