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[bookmark: _GoBack]Паспорт 
фонда оценочных средств 
по дисциплине    ТЕХНОЛОГИЯ 
5  класс

	№ п/п
	Контролируемые разделы (темы) дисциплины*
	Наименование 
оценочного средства 

	1.
	Стартовая диагностика
	Контрольная работа  №1

	2.
	Промежуточный контроль по итогам 1 полугодия
	Контрольное тестирование № 1                                                                              

	3.
	Итоговая контрольная работа за год
	Контрольное тестирование №2



Перечень оценочных средств

	№ п/п
	Наименование оценочного средства
	Краткая характеристика оценочного средства
	Представление оценочного средства в фонде 

	1
	2
	3
	4

	1 
	Контрольная работа
	Средство проверки умений применять полученные знания для решения задач определенного типа по теме или разделу
	Комплект контрольных заданий 

	2 
	Контрольное тестирование
	Система стандартизированных заданий, позволяющая автоматизировать процедуру измерения уровня знаний и умений обучающегося.
	Комплект тестовых заданий


 

Контрольная работа№ 1.  5 класс
Цель проведения входной контрольной работы по технологии в 5 классе- выявить уровень подготовки выпускников начальной школы. Предлагаемая работа предполагает  включение заданий метапредметного плана, что позволяет отследить сформированность УУД у учащихся.
Входная контрольная работа включает 7  заданий в тестовой форме с выбором ответа, для проверки ругулятивных УУД-1 практическое задание. Каждое тестовое задание оценивается в 1 балл. Максимальное количество баллов за тестовую часть-7 баллов.
Практическая работа в 3 балла;
- выполнил развертку коробки на бумаге-1 балл;
- аккуратно вырезал и сложил -1 балл
- аккуратно склеил коробку-1 балл
Максимальное количество баллов за практическую часть- 3 балла

Максимальное количество 10 баллов получается путем суммирования баллов за теоретическую  и практическую части. Задания определяют сформированность у учащихся 5 классов, в первую очередь, на предметные знания по технологии за курс начальной школы и познавательных и регулятивных УУД.

Критерии оценивания входной контрольной работы.
Каждый правильный ответ оценивается в 1 балл. 

                  Входной контроль. 5 класс.                                                
1. Какими способами можно точно разметить деталь? Запиши соответствующие буквы.
А) с помощью шаблона
Б) нарисовать
В) с помощью угольника
Г) с помощью линейки
Д) с помощью принтера

2. Укажи, какой из перечисленных материалов имеет все названные свойства: эластичный, упругий, мягкий, пористый, непрозрачный, впитывает воду.
А) ткань;       Б) пластилин;      В) проволока;
Г) пенопласт;    Д) поролон;         Е) пластик.

3. Схематично изобрази строчки 
А) строчка крестообразного стежка_________________________________
Б) строчка косого стежка__________________________________________
В) строчка петельного стежка______________________________________
Г) строчка петлеобразного стежка___________________________________

4. Какие операции надо выполнить для того, чтобы сшить игрушку-сувенир из ткани? Выбери нужную последовательность. 
А) разметить детали, сшить , вырезать, выполнить отделку;
Б) выполнить отделку, вырезать, сшить;
В) разметить детали, вырезать, сшить, выполнить отделку;
Г) вырезать, сшить, выполнить отделку.

5.  Выбери и напиши в правой столбик только инструменты, а во второй только материалы?
Картон, циркуль, тесьма, ножницы, шаблон, карандаш, глина, линейка, пластмасса, шаблон.

6. Каким способом наносится клей на поверхность склеиваемых деталей?
А) пальцами рук;    Б) щёткой;     В) кисточкой.

7.Соедини стрелками сырьё и материал.
                              Лён                                 меч
                              Металл                          каша
                             Зерно                              платье

Практическая работа.
Инструкционная карта
1. Рассмотри чертёж развёртки коробки.
2. Выполни развёртку коробки на бумаге или картоне.
3.Вырежи развёртку. Аккуратно сложи развёртку по линиям 
    сгиба.
4. Собери и склей коробку.
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Контрольный тест № 1.  
 Тест включает 12 заданий с выбором ответа. За каждый правильный ответ – 1 балл
1. Кухня — это
1) помещение столовой
2) помещение для трапезы
3) помещение для приготовления пищи
4) помещение для хранения продуктов
2. Слово «кухня» в переводе означает
1) место для варки
2) поварня
3. В каком веке в русском языке появилось слово «кухня»?
1) до конца XVIII в
2) в конце XVIII в
3) в начале XIX в
4) в конце XIX в
4. Зависит ли вкус пищи от чистоты посуды
1) да
2) нет
5. В какой последовательности моют посуду
1) столовые приборы, столовая, кухонная, чайная
2) кухонная, столовые приборы, столовая, чайная
3) чайная, столовая, столовые приборы, кухонная
4) кухонная, столовые приборы, столовая, чайная
6. Когда в России стали использоваться первые бытовые холодильники?
1) 1950 г
2) 1948 г
3) 1960 г
7. К какой группе можно отнести белки, жиры?
1) к питательным веществам
2) к минеральным веществам
8. Сколько существует способов обработки пищевых продуктов?
1) 2
2) 1
3) 4
9. Недостаток витамина В2 проявляется
1) в нарушении сумеречного зрения
2) в замедлении роста
3) к воспалению десен
10. Какой витамин содержится в черной смородине?
1) витамин С
2) витамин В2
3) витамин А
11. Какой витамин содержится в твороге, сыре?
1) витамин С
2) витамин В2
3) витамин А
12. Какой витамин содержится в желтках яиц?
1) витамин С
2) витамин В2
3) витамин А

Итоговый контрольный тест № 2 по технологии 5 кл. 
1. Техносфера — это часть природной среды, которая возникла в результате деятельности людей для удовлетворения потребностей. Выбери 3 (три) примера объектов техносферы:
А) каменная крепость
Б) болото
В) огород
Г) деревянный дом
Д) лес
2. Нематериальное производство происходит на предприятиях, создающих блага для удовлетворения нематериальных потребностей. Материальное производство происходит на предприятиях, которые создают материальные блага. Распредели виды благ из списка по группам:
А) изготовление обуви
Б) выращивание тыкв
В) парикмахерская
Г) ателье по пошиву одежды
Д) кинотеатр
Е) школа
Нематериальное производство:
Материальное производство:
3. Существуют разные способы обработки материалов. Из списка выберите те, с которыми человек сталкивается в быту, дома или на даче:
А) варка
Б) сушка
В) ковка
Г) рубка
Д) измельчение
Е) литьё
4. Техника может быть производственная (промышленного и сельскохозяйственного производства) и непроизводственная (техника, применяемая в науке, быту, образовании). Распредели виды техники из списка по группам:
А) картофелеуборочный комбайн
Б) принтер
В) утюг
Г) хлопкопрядильная машина
Д) посудомоечная машина
Е) шлифовальный станок
Производственная техника:
Непроизводственная техника:
5. Многие материалы добываются людьми в природе (натуральные). Другие материалы созданы человеком на основе соединения природных материалов и не существуют в природе (искусственные). Распредели виды материалов из списка по группам:
А) стекло
Б) глина
В) песок
Г) кирпич
Д) древесина
Е) бензин
Натуральные материалы:
Искусственные материалы:
6. Человек употребляет в пищу различные пищевые продукты, содержащие питательные вещества растительного и животного происхождения. Заполни таблицу самостоятельно, приведя по 5 примеров каждого вида:
	Продукты растительного происхождения
	Продукты животного происхождения

	 
	 

	 
	 

	 
	 

	 
	 

	 
	 


7. Существует много правил санитарии и гигиены на кухне. Выпиши номера тех правил, которые обязательно надо соблюдать:
А) тщательно мыть руки с мылом до и после приготовления пищи
Б) мыть овощи перед очисткой
В) покупая пищевые продукты, проверять срок их годности
Г) готовые к употреблению продукты хранить отдельно от сырых
Д) следить за порядком и чистотой в помещении
Е) своевременно выносить пищевые отходы
8. Запиши 5 примеров приборов (которые есть в квартире, где ты живёшь) для работы которых необходима электрическая энергия.
9. Овощные культуры разделяются на группы. Распредели растения из списка по группам: морковь, капуста белокочанная, томат, огурец, укроп, петрушка, брокколи, чеснок, перец, цветная капуста, лук, свёкла.
Капустные:
Плодовые:
Луковые:
Корнеплодные:
Зеленные:
10. Распределите виды информации по соответствующим группам.
А. Яркое Солнце
Б. Горячая сковородка
В. Серое небо
Г. Влажная трава
Д. Завывание ветра
Е. Шум дождя
Ж. Мелодичное пение птицы
З. Красное платье
И. Тёплый ветер
Визуальная информация:
Аудиальная информация:
Тактильная информация:
11. Установите соответствие между органами чувств и видами информации.
Виды информации
А) Вкусовая информация
Б) Аудиальная информация
В) Визуальная информация
Г) Тактильная информация
Д) Обонятельная информация
Органы чувств
1. Язык
2. Кожа
3. Глаза
4. Уши
5. Нос
12. Как называется наука об изучении и возделывании растений? Выберите один верный ответ.
А) Агротехнология
Б) Растениеводство
В) Овощеводство
Г) Технология
13. Какая отрасль сельского хозяйства не относится к животноводству? Выберите один верный ответ.
А) Пчеловодство
Б) Шелководство
В) Оленеводство
Г) Растениеводство
14. Типы темперамента человека. Заполните пропуски в тексте.
А) Человек с замедленной реакцией и почти без эмоций — это …
Б) Человек быстрый, резкий и бурно реагирующий на окружающих — это …
В) Человек чувствительный, тревожный, ранимый, болезненно реагирующий на любые негативные ситуации в жизни — это …
Г) Человек подвижный, веселый, жизнерадостный — это …
1. флегматик
2. холерик
3. меланхолик
4. Сангвиник
Ответы на итоговый тест по технологии 5 класс
1. АВГ
2. Нематериальное производство: ВДЕ
Материальное производство: АБГ
3. АБД
4.   Производственная техника: АГЕ
Непроизводственная техника: БВД
5.   Натуральные материалы: БВД
Искусственные материалы: АГЕ
6.   Продукты растительного происхождения: овощи, фрукты, зелень, орехи
Продукты животного происхождения: масло, сыр, молоко, мясо
7. Все (АБВГДЕ)
8. Компьютер, принтер, чайник, микроволновка, освещение
9.    Капустные: капуста белокочанная, брокколи, цветная капуста
Плодовые: томат, огурец, перец
Луковые: лук, чеснок
Корнеплодные: морковь, свёкла, редис
Зеленные: укроп, петрушка
10.    Визуальная информация: АВЗ
Аудиальная информация: ДЕЖ
Тактильная информация: БГИ
11. А1 Б4 В3 Г2 Д5
12. Б
13. Г
14. А1 Б2 В3 Г4

Паспорт 
фонда оценочных средств 
по дисциплине    ТЕХНОЛОГИЯ 
6 класс

	№ п/п
	Контролируемые разделы (темы) дисциплины*
	Наименование 
оценочного средства 

	1.
	Стартовая входная диагностика
	Контрольная работа  №1

	2.
	Промежуточный контроль за 1 полугодие 
	 Контрольная работа  № 2                                                                           

	3.
	Итоговая контрольная работа за год 
	 Контрольный тест



Контрольная работа № 1.  6 класс

Базовый уровень 
Часть А.  Дайте один правильный ответ.
Технология – это наука
а) изучающая природные явления
б) изучающая исторические события
в) изучающая основы экономики
г) изучающая преобразования материалов, энергии и информации
2.  Волокна растительного происхождения получают из:
    а) льна          б) шерсти   в) нефти     г) хлопка
3. В бытовой швейной машине применяются приводы:а) ручной       б) ножной   в) пневматический г) гидравлический          д) электрический
4. В каком варианте правильно перечислены лиственные породы древесины?
а) дуб, береза, ель         б) осина, сосна, липа
в) ольха, липа, осина
5. Мастерская по обработке металлов вручную называется...
а. ) столярной             б) слесарной   
 в)   механической
6. На какие две группы условно делятся металлы?
а) черные и белые         б) белые и цветные
в) черные и цветные
7. К черным сплавам относятся...
а) сталь и чугун           б) латунь и бронза
8. Манную крупу вырабатывают из зерновой культуры:
а) просо   б) овѐс в) пшеница г) кукуруза 
Повышенный уровень             Часть В.
1. Дайте определение творческому проекту.
Проект – это___________________________________________________
______________________________________________________________    
Часть С.
1. Перечислите этапы творческого проекта:
1.___________________________________________
2.___________________________________________
3.__________________________________________
4.___________________________________________
5.___________________________________________
6._________________________________________

Базовый уровень - За каждый правильный ответ 1 балл

Повышенный уровень -  дан правильный развернутый  ответ.

Критерии оценивания:
 Оценка «5» ставится, если выполнено  86 - 100 % работы
Оценка «4» -  71 - 85 % работы
Оценка «3» - 40 - 70 % работы
Оценка «2»  - до 39 % работы

Контрольная работа № 2.   
 1.  По консистенции каши бывают
       а) плотные   г) жидкие        б) редкие     д) воздушные        в) вязкие    е) рассыпчатые
2.  Какую крупу перед варкой замачивают на 2-3 часа?
        а) манную        в) гречневую         б) перловую                   г) пшено
3. Какую крупу получают из проса?
       а) кукурузную        в) гречневую        б) манную                        г) пшено
4 Какую крупу просеивают?
       а) рис           в) гречневую        б) манную                         г) перловую
5. Сколько часов могут храниться в холодильнике готовые бутерброды:
а) не более 1 ч;   б) не более 3 ч.   в) не более 5 ч.
6. Какой толщиной следует нарезать хлеб для приготовления простых бутербродов:
а) 0,5 см;    б) 1 см;    в) 1,5 см.
7. Какие горячие напитки вы знаете: (не менее 3 примеров)…………………….
ответ: чай, какао, кофе, кисель, компот….. 
8. Из пшеницы получают крупу: а) манную      в) перовую      б) пшено     г) ячневую
9. К бобовым не относится:  а) чечевица    в) кукуруза     б) горох        г) фасоль
10. Помещение, которое используется для хранения и обработки продуктов, приготовления и приема пищи – это……….а) гостиная;   б) столовая;    в) спальня;    
г) кухня.
11. Разделение пространства на отдельные части в зависимости от назначения - это ... 
а) планировка;   б) интерьер;  в) дизайн.
12. Рабочий треугольник включает в себя следующие зоны:
а) зона подготовки; б) зона приема пищи;   в) зона хранения;
г) зона мойки;   д) зона обработки;   е) зона готовки.
13. Интерьер в переводе с французского означает ... . 
 а) внутренний;             б) внешний;              в) объемный.
14. На рисунке изображено …             размещение мебели и оборудования.
[image: ]а) двухрядное;    
б) Г-образное;
в) кухня-остров;
г) П-образное;
д) однорядное.
15. Рабочая зона кухни предназначена для ... . 
а) приготовления пищи;    б) приема пищи.   
16. Оформление помещения в определенном художественном стиле, а также внутренний вид помещения - это ...   а) дизайн; б) планировка;   в) интерьер.
17. Какую бытовую технику используют на кухне? (не менее 10)
Опиши коротко назначение каждого прибора
18.Что такое питание?     ответ: поддержание жизни и здоровья живого организма с помощью пищи — процесс поглощения пищи живыми организмами для поддержания нормального течения физиологических процессов жизнедеятельности,
19.Какие питательные вещества входят в состав пищи?  Ответ: белки, жиры, углеводы, минеральные вещества, витамины и вода.
20. Какие способы нарезки овощей тебе известны? (не менее 10)
21.Что такое салат?(Напиши все известные тебе варианты)
ответ: 1. холодное блюдо из кусочков овощей, зелени, различных других растений, грибов, с добавлением приправы. 2. Огородное растение или огородная однолетняя или двухлетняя культура
22. Классификация овощей. (Написать не менее 2-х примеров по каждому виду)
           Что относится к…..
Корнеплодам……………….ответ: морковь, свекла…и др..
Бобовым…………………….горох, бобы, фасоль и др.
Тыквенным………………..кабачки, тыква, патиссон
Клубнеплодам……………..картофель, топинамбур, артишок
Луковичным…………….лук, чеснок, лук-порей, лук-батут
Паслёновым………….томаты, баклажаны, перец

Оценка «5» ставится, если выполнено  86 - 100 % работы
Оценка «4» -  71 - 85 % работы
Оценка «3» - 40 - 70 % работы
Оценка «2»  - до 39 % работы

Итоговый тест по технологии 6 класс 
1. Творческий учебный проект. Выберите действия, которые относятся к подготовительному этапу проекта:
А) Сбор и анализ информации по объекту проектирования
Б) Составление исторической справки по предмету исследования
В) Организация рабочего места
Г) Выявление и обоснование выбора создаваемого изделия
Д) Разработка эскизного проекта
Е) Формулирование технической задачи
Ж) Составление технической справки
2. Труд как основа производства. Выберите понятия, которые относятся к промышленному сырью.
А) Древесина
Б) Уголь
В) Мебель
Г) Мрамор
Д) Масло
Е) Нефть
Ж) Зерно
З) Кирпич
И) Глина
3. Выберите документы и правила, которые обязывают работника соблюдать трудовую дисциплину на производстве.
А) Правила дорожного движения
Б) Трудовой кодекс
В) Устав воинской дисциплины
Г) Трудовой договор
Д) Технологическая карта
4. Выберите объекты, которые не являются техническими системами:
А) Велосипед
Б) Ручная швейная машина
В) Холодильник
Г) Утюг
Д) Мотоцикл
Е) Вёсельная лодка
Ж) Катер
5. Какие технологии относятся к отделке деталей и изделий?
А) оштукатуривание
Б) лакирование
В) использование дюбель-гвоздей
Г) окрашивание
Д) соединение цементным раствором
Е) разъёмное соединение
Ж) золочение
З) облицовка
6. Перечислите источники тепловой энергии.
7. Соотнесите ведущий тип восприятия и его характеристику.
Тип восприятия
1. Визуал
2. Аудиал
3. Кинестетик
Характеристика
А) предпочитает дотрагиваться до предметов и легко запоминает то, что сделал своими руками; повар, массажист, танцор, строитель.
Б) лучше всего обрабатывает информацию, которая представлена в виде изображений, диаграмм, графиков, карт; фотограф, дизайнер, инженер.
В) Огромное значение для них имеет все, что акустично: звуки, слова, музыка, шумовые эффекты; музыкант, психолог, переводчик.
8. В каком рассказе Артура Конана Дойля буквы английского алфавита были зашифрованы фигурками человечков в разных позах?
А) Собака Баскервилей
Б) Этюд в багровых тонах
В) Пляшущие человечки
Г) Знак четырёх
9. Установите соответствие между группой растений по основному способу применения и названием растений:
Способ применения
1. Пищевые
2. Лекарственные
3. Смолоносные
Название
а) Сосна
б) Орех, ежевика, клюква, морошка
в) Шиповник, хвощ, мать-и-мачеха
10. Что не относится к технологиям выращивания животных?
А) Регулирование процессов роста и размножения
Б) Создание благоприятных условий
В) Кормление
Г) Выращивание зерновых культур
Ответы на итоговый тест по технологии 6 класс
1. АБГЕЖ
2. АБГЕИ
3. БГ
4. ВБГЕ
5. АБГЖЗ
6. Солнце, недра Земли, сжигание топлива, сжигание отходов
7. 1Б 2В 3А
8. В
9. 1Б 2В 3А
10. Г

Паспорт 
фонда оценочных средств 
по дисциплине    ТЕХНОЛОГИЯ 
7 класс                                          				   
	№ п/п
	Контролируемые разделы (темы) дисциплины
	Наименование оценочного средства 

	1
	Входная диагностика
	Контрольное тестирование №1

	2
	Промежуточный контроль за 1 полугодие 
	Контрольная работа  №1                                                                                  

	3
	Итоговый контроль за год
	Контрольное тестирование №2



Перечень оценочных средств
	№ п/п
	Наименование оценочного средства
	Краткая характеристика оценочного средства
	Представление оценочного средства в ФОС

	1
	Контрольное тестирование
	Средство проверки знаний по разделам.
Система стандартизированных заданий, позволяющая автоматизировать процедуру усвоения знаний обучающегося.
	Фонд тестовых заданий

	2
	Контрольная работа
	Средство проверки умений применять полученные знания для решения задач определенного типа по теме или разделу
	Комплект контрольных заданий 




Контрольное тестирование №1 

1.	Творческий учебный проект. Выберите действия, которые относятся к подготовительному этапу проекта:
а)	Сбор и анализ информации по объекту проектирования
б)	Составление исторической справки по предмету исследования
в)	Организация рабочего места
г)	Выявление и обоснование выбора создаваемого изделия
д)	Разработка эскизного проекта
е)	Формулирование технической задачи
ж)	Составление технической справки

2.	Труд как основа производства. Подчеркните понятия, которые относятся к промышленному сырью.

Древесина
Уголь
Мебель
Мрамор
Масло
Нефть
Зерно
Кирпич
Глина

3. Подчеркните документы и правила, которые обязывают работника соблюдать трудовую дисциплину на производстве.
а)	Правила дорожного движения
б)	Трудовой кодекс
в)	Устав воинской дисциплины
г)	Трудовой договор
д)	Технологическая карта

4. Выберите объекты, которые не являются техническими системами:
а)	Велосипед
б)	Ручная швейная машина
в)	Холодильник
г)	Утюг
д)	Мотоцикл
е)	Вёсельная лодка
ж)	Катер

5. Какие технологии относятся к отделке деталей и изделий?
а) оштукатуривание
б) лакирование
в) использование дюбель-гвоздей
г) окрашивание
д) соединение цементным раствором
е) разъёмное соединение
ж) золочение
з) облицовка
. Перечислите источники тепловой энергии.
_____________________________________________________________

7. Соотнесите ведущий тип восприятия и его характеристику.
	1. Визуал
	а) предпочитает дотрагиваться до предметов и легко запоминает то, что сделал своими руками; повар, массажист, танцор, строитель.

	2. Аудиал
	б) лучше всего обрабатывает информацию, которая представлена ​​в виде изображений, диаграмм, графиков, карт; фотограф, дизайнер, инженер.

	3. Кинестетик
	в) Огромное значение для них имеет все, что акустично: звуки, слова, музыка, шумовые эффекты; музыкант, психолог, переводчик.



8. Установите соответствие между группой растений по основному способу применения и названием растений:
	1. Пищевые
	а) Сосна

	2. Лекарственные
	б) Орех, ежевика, клюква, морошка

	3. Смолоносные
	в) Шиповник, хвощ, мать-и-мачеха



10. Что не относится к технологиям выращивания животных?
А) Регулирование процессов роста и размножения
Б) Создание благоприятных условий
В) Кормление
Г) Выращивание зерновых культур

За каждый правильный ответ – 1 балл

Контрольная работа № 1.

Допиши определение и предложения. 
1. Питание – это………. ответ: поддержание жизни и здоровья живого организма с помощью пищи
2. Сервировка стола - это…………….ответ:. это подготовка его к завтраку, обеду, ужину или чаю, т.е. правильная, в определенном порядке, расстановка всех необходимых, соответствующих кушаньям предметов — посуды, приборов, салфеток и др.
3. Клейстер – это………………ответ: клей. Его изготавливают из…………ответ: муки или крахмала …………………………………и применяют для………….ответ: оклеивания обоев
4. Инфекция – это……………………………ответ: заражение живых организмов микроорганизмами (бактериями, грибами, простейшими) или попадание микробов в организм человека

Выбери все верные варианты
5. Переносчиками пищевых инфекций являются: 
а) мухи;            б) комары;          в) муравьи;           г)тараканы;              д) грызуны.
6.  Качество муки определяют по 
 а) цвету;        б) консистенции;           в) запаху;       г)    влажности;            д) вкусу.
Допиши ответ.
7.   Перечисли основные симптомы отравления… Ответ: Тошнота. Колики, спазмы в животе.
Диарея. Рвота. Повышение слюноотделения. Повышение температуры тела. Обезвоживание.
Падение артериального давления. Возможны расстройства функций центральной нервной системы и даже кома..
8.  Как избежать пищевых инфекций? Ответ: мыть руки перед приготовлением и приемом пищи, не хранить еду при комнатной температуре, тщательно мыть зелень, фрукты и овощи, а мясо и рыбу всегда подвергать температурной обработке, соблюдать температурный режим при хранении продуктов.
9. Какие виды обоев ты знаешь? (не менее 5примеров). Ответ: бумажные, виниловые, флизелиновые, тканевые, жидкие, из стекловолокна, пробковые.
10. Что такое плиткорез?         ответ: инструмент для прямой, фигурной резки и разламывания керамической плитки.
11.  Способы укладки плитки бывают…………ответ: со смещением, по диагонали, елочка, классическая
12. Какие инструменты требуются для малярных работ?       Ответ: валик, кисть, шпатель
13.  Вид деятельности человека по профессии маляр – это…ответ: конечная обработкой поверхностей (шпаклевка, покраска, штукатурка).

Итоговый тест по технологии 7 класс 
1. Совокупность графических и текстовых документов, с помощью которых определяют вид, размеры и другие параметры будущего изделия — это …
А) Конструкторская документация
Б) Техническая документация
В) ГОСТ
Г) Технологическая документация
2. Основными средствами труда современного производства являются:
А) электрические инструменты
Б) технологические машины
В) агрегаты
Г) производственные линии
3. Как называется дисциплина, при которой обязательно соблюдаются правила внутреннего распорядка, которые утверждены на данном предприятии?
4. Впишите название технического устройства.
___________ — устройство, преобразующее какой-либо вид энергии в механическую работу или энергию другого вида.
5. Как называется заключительная стадия приготовления хлебных изделий?
А) разделка
Б) перемешивание
В) выпечка
Г) запекание
Д) заморозка
6. Выберите один вариант ответа. Для приготовления какого теста используют кипящую воду?
А) бисквитное
Б) заварное
В) слоёное
Г) песочное
7. Какие виды тепловой обработки применяются при приготовлении рыбных блюд? Выберите несколько вариантов ответа.
А) маринование
Б) тушение
В) запекание
Г) разделка
Д) размораживание
Е) жарка
8. В каких устройствах и установках применяется магнитное поле? Запишите примеры устройств.
9. Выберите один вариант ответа. Какое устройство позволяет накапливать и сохранять энергию электрического поля?
А) катушка
Б) сепаратор
В) конденсатор
Г) магнит
10. Распределите источники информации по группам:
А) отражение предмета в зеркале
Б) видео в интернете
В) следы на песке
Г) отражение предмета в реке
Д) голос в навигаторе автомобиля
Е) крик чайки
Природные (естественные):
Техногенные (искусственные):
11. Чем отличается опыт от эксперимента?
12. К какой группе грибов относятся сморчки, строчки и трюфели?
А) трубчатые
Б) пластинчатые
В) сумчатые
Г) одноклеточные
13. Как называется комбинированный корм, который изготавливается из смеси размолотых зерновых кормов и различных добавок для животных?
14. Что является одним из направлений научных исследований?
А) социологическое исследование
Б) опрос
В) анкетирование
Г) тест
Ответы на итоговый тест по технологии 7 класс
1. А
2. Б
3. Трудовая
4. Двигатель
5. В
6. Б
7. БВЕ
8. Электромагнитный кран, сепаратор, магнитные пускатели, автоматический выключатель
9. В
10.  Природные: ВГЕ
Техногенные: АБД
11. Во время проведения опыта исследователь никак не влияет на исследуемые явления и не изменяет объекты, а в ходе эксперимента они меняются.
12. В
13. Комбикорм
14. А


Паспорт
фонда оценочных средств
по дисциплине «Технология» 
8 класс

	№ 
	Контрольные темы
	Наименование оценочного средства

	1
	Входная диагностика
	Контрольное тестирование №1

	2
	Промежуточный контроль за 1 полугодие
	Контрольное тестирование № 2

	3

	Итоговый контроль за год
	Контрольное тестирование №3




Входное тестирование по технологии 8 класса 
1.Выберите правильный ответ. 

К какому виду относятся названные документы: чертеж детали, сборочный чертеж, электрическая схема?
а) конструкторская документация 
б) спецификация
в) инструкция по эксплуатации цифрового прибора

2. Как называется чертёж, содержащий изображение сборочной единицы и другие данные, необходимые для её сборки и контроля?
а) габаритный чертёж 
б) общего вида чертёж
в) сборочный чертёж  
г) кинематическая схема 

3. Выберите правильные ответы (укажите все возможные варианты). 
Какие правила безопасной работы нужно соблюдать при использовании электрической мясорубки?
а) изучите инструкцию по эксплуатации электрического прибора
б) не используйте неисправный электрический прибор
в) проталкивайте продукты в электрическую мясорубку специальным пестиком
г) не используйте некачественные продукты

4. Какой используют бытовой электрический прибор для превращения продуктов в кашеобразную массу?
а) блендер
б) кофемолка
в) чайник

5. Что является главным в технологической культуре? 
а) уровень развития техники
б) наличие на предприятии медицинского пункта
в) уровень автоматизации и механизации
г) численность работников предприятия
д) совершенство технологий
е) площадь столовой предприятия
ж) влияние производства на окружающую среду
з) отсутствие рабочих династий на предприятии

6. Характеристики физических, химических, механических и других процессов в технологии, которые определяю порядок действий и условия работы – это…
а) трудовая дисциплина
б) технологический режим
в) технологическая дисциплина

7. Выберите правильные ответы. Какие характеристики электрического прибора определяют его производительность? 
а) мощность двигателя
б) потребление электрической энергии
в) масса прибора
г) материалы, из которых он изготовлен
 
8. Тепловой двигатель внешнего сгорания, преобразующий энергию пара в механическую энергию – в возвратно – поступательное движение поршня, а затем во вращательное движение вала – это…
а) паровая машина
б) паровая турбина

9. Как называется лесопильная машина, с помощью которой получают различные виды пиломатериалов?
а) пилорама
б) лесопилка
в) станок

10. Какими способами можно приготовить дрожжевое тесто?
а) мучным
б) безопарным
в) опарным

11. Перечислите основное сырье хлебопекарного производства.
а) пшеничная и ржаная мука
б) вода
в) дрожжи и соль
г) мед

12. Перечислите основные органолептические признаки определения свежести рыбы.
а) глаза выпуклые
б) мышцы вялые
в) жабры ярко-красные

13. В каких областях используют электромагнитные волны?
а) навигация
б) средство связи
в) кулинарии

14. Какие существуют профессии, которые тем или иным образом связаны с электричеством?
а) электрон
б) электрик
в) электрослесарь
г) электромонтер
 
15. Напишите, что такое виртуальный эксперимент?
………………………………………………………………………………………..

16. Какая отрасль сельского хозяйства занимается культивированием различных видов съедобных грибов?
а) грибозаводство
б) грибофермерство
в) грибоводство

17. Какие виды травяных «консервов» вы знаете?
а) прессованное сено
б) сено, силос
в) сенаж
г) травяная мука

18. Какие виды кормов вы знаете?
а) концентрированные корма
б) растительные корма
в) витаминно - минеральные


За каждое правильно выполненное задание – 1 балл

Контрольное тестирование № 2. 

Промежуточная аттестация по технологии 8 класс

1.      Установите соответствие между понятиями и их характеристиками
	1
	Техническая эстетика
	а
	Научная дисциплина

	2
	Конструктивность изделия
	б
	Соответствие изделия и его частей своему назначению

	3
	Функциональность изделия
	в
	Устранение лишних, неработающих деталей


 
Ответы: ________________________________________
 
      2.Установите соответствие между понятиями и их характеристиками
	1
	Метод декомпозиции
	а
	Может быть индивидуальным, парным, двойным, поэтапным

	2
	Метод мозгового штурма
	б
	Каждое действие (фрагмент) проектируется отдельно, а затем они выстраиваются в цепочку

	3
	Художественный дизайн
	в
	Часто рассчитан на вкус конкретного человека


 
Ответы: ________________________________________
 
3.Робот – автоматизированное устройство, предназначенное для
- раскроя, сшивания и отделки материалов
- выполнения под управлением оператора действий (манипуляций), аналогичных действиям руки человека
- замены человека при выполнении монотонных или опасных работ
 
4.Выберите факторы, от которых зависит выбор необходимой технологии.
- вид продукта труда
- потребительская стоимость продукта труда
- объем производства
- краткосрочный прогноз погоды
 
5.Для чего  в системах управления нужны командоаппараты?
- для получения количественных данных и контроля различных величин и параметров состояния или работы управляемого объекта или системы управления
- для подачи от оператора в систему управления различных внешних воздействий и команд
- для выполнения предохранительных функций при нарушениях в режимах работы
 
6. С помощью какой установки можно приготовить эмульсию из масла и воды?
- ультразвуковая
- электрохимическая
- светолучевая
- электроискровая
 
 7.Какие отрасли входят в сельскохозяйственное производство?
- растениеводство
- грибоводство
- животноводство
- производство тракторов и мотокультиваторов
 - лесное хозяйство
 
8.Какие части необходимы любой технологической машине для выполнения своих функций?
- двигатель
- корпус
- передаточный механизм
- рабочий орган
 
9.  Установите соответствие между приборами и сферами их применения
 
	1
	Контроль линейных размеров
	а
	Амперметр, ваттметр

	2
	Контроль электрических величин
	б
	Механические и электронные весы

	3
	Контроль массы
	в
	Линейка, штангенциркуль


 
Ответы: ________________________________________
 
10. Что из перечисленного является частями системы управления, а что  - частями технологической машины? (вписать в таблицу)
двигатель, узел, отдельный элемент, рабочий орган, подсистема, передаточный механизм
	Система управления
	Технологическая машина

	 
	 
 
 
 


 


Ключи к ответам
1 задание – 1-а, 2 – в, 3 – б
2 задание – 1-б, 2-а, 3- в
3 задание -  для замены человека при выполнении монотонных или опасных работ.
4 задание – вид продукта труда
                    потребительская стоимость продукта труда
                    объем производства
5 задание – для выполнения предохранительных функций при нарушениях в режимах работы
6 задание – ультразвуковая
7 задание – растениеводство
                - грибоводство
                 - животноводство
8 задание- двигатель, передаточный механизм, рабочий орган
9 задание- 1-в, 2-а, 3 - б
 
10 задание-
	Система управления
	Технологическая машина

	узел
отдельный элемент
подсистема
	двигатель
рабочий орган
передаточный механизм
 
 


 
 
За правильно выполненное задание – 1 балл

Критерии оценивания при выполнении тестовых заданий

Оценка «5» ставится, если учащийся:    выполнил   86 - 100 % работы
Оценка «4» ставится, если учащийся:    выполнил   71 - 85 % работы
Оценка «3» ставится, если учащийся:     выполнил   40 - 70 % работы
Оценка «2» ставится, если учащийся:   выполнил   до 39 % работы

Итоговый тест по технологии 8 класс

1.Какой метод предполагает коллективную атаку возникшей проблемы для поиска и выбора наиболее удачной идеи?
а) метод декомпозиции
б) метод фантастических предположений 
в) метод мозгового штурма

2.Какой метод предполагает создание, казалось бы, невозможных явлений и объектов?
а) метод проектирования в воображаемых условиях
б) метод инверсии
в) метод декомпозиции 
г) метод фантастических предположений

3. Чему равен международный эталон массы?
а) 1 г    б) 1 кг      в) 1 т      г) 1 мг

4. Как называется бесшкальный измерительный прибор для контроля размеров, форм, частей изделия?
а) калибр    б) микрометр    в) весы     г) калькулятор

5. Подберите верное окончание определения. Робот — это автоматизированное устройство, предназначенное для ….
а) замены человека при выполнении монотонных или опасных работ
б) выполнения под управлением оператора действий (манипуляций),
аналогичных действиям руки человека
в) резки, сварки и термической обработки материалов

6. Что такое экокожа?
а) высококачественный материал, на основе полиуретана
б) искусственный материал, изготавливается из тканой основы и нанесенного на нее пленочного покрытия

7. Какие уровни автоматизации производства существуют?
а) частичная   б) комплексная
в) полная     г) малая

8. Какие виды датчиков вы знаете?
а) частные    б) генераторные
в) параметрические

9. Что такое изложница?
а) форма для отливки металла     б) слиток в переплавке

10. Что такое лужение?
а) покрывание поверхности металла полудой
б) покрывание поверхности металла оловом 

11. Какие виды птиц относятся к сельскохозяйственным птицам?
а) цыплята    б) утки    в) гуси     г) рябчики

12. По термическому состоянию мясо подразделяют:
а) свежее     б) остывшее
в) охлажденное     г) замороженное

13. Что такое органический синтез?
а) это соединение молекул более простых органических веществ и превращение их в сложные структуры.
б) это использование химической энергии для обогрева домов.
в) это воздействие на металл химическими веществами, которые растворяют его.




14. Вставь слово.
Процесс  …………………………….  освобождения большого количества энергии в ограниченном объёме называется взрыв.
а) медленного     б) мгновенного     в) продолжительного

15. В каком году для записи информации начали применяться оптические (лазерные) диски?
а) 1979 г.     б) 1988 г.     в) 1956 г.     г) 1993 г.

16. Какими могут быть материальные носители по форме?
а) карточные     б) дисковые
в) стационарные      г) портативные

17. Вставьте пропущенное слово. Использование живых микроорганизмов и их составных частей в технологиях и технологических процессах называется …………………………
а) биотехнологиями   б) нанотехнологиями

18.  Чем полезна способность некоторых бактерий усваивать атмосферный азот?
а) симбиоз (взаимовыгодное сосуществование) бактерий, усваивающих
азот, с растениями помог бы повысить продуктивность растений без
использования азотных удобрений (для роста растения постоянно
нуждаются в азоте)
б) растения становятся более устойчивы к засухе
в) растения быстро растут

19. Определите, какой процесс в овцеводстве является самым трудоёмким?
а) мытье      б) стрижка      в) взвешивание

20. Что такое порода животного?
а) это большая (не менее двух тысяч особей) группа домашних животных
одного вида, имеющая сходные внешние и хозяйственно-полезные
признаки, которые передаются по наследству
б) это животные, имеющие сходные внешние признаки, рождённые от
одной коровы данного стада
в) группа животных, объединённая за счёт поведенческих механизмов

21. Как называется множество всех продавцов и покупателей какого-то одного товара?
а) ярмарка   б) рынок     в) базар     г) товарный ассортимент

22. Выберите существующие функции рынка.
а) регулирующая
б) ликвидирующая
в) ценообразующая
г) направляющая
д) потребительская

23. Что такое цена?
а) сумма денежных средств, которую можно получить за какой - то период времени
б) сумма денежных средств, израсходованная при производстве и продаже товаров
в) количество денег, в обмен на которые продавец готов передать покупателю единицу товара






Ответы к тесту 8 класс
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Критерии оценки:
За каждый правильный ответ начисляется 1 балл.
На оценку «5» - 24-23 баллов
На оценку «4» - 19-22 баллов
На оценку «3» - 12-18 баллов
На оценку «2» - 0 - 11 баллов


Паспорт
фонда оценочных средств
по дисциплине «Технология» 
9 класс

	№ 
	Контрольные темы
	Наименование оценочного средства

	1
	Стартовая диагностика
	Контрольное тестирование №1

	2
	Промежуточный контроль за 1 полугодие
	Контрольная работа № 1

	3

	Итоговый контроль за год
	Контрольная работа №2



Контрольное тестирование №1
1. Для осуществления преобразования материалов, энергии, информации требуются
а) школьные знания
б) технологические знания
в) человеческие знания
2. Укажите правильный порядок возникновения следующих областей техники
а) станочная обработка материалов
б) лазерные технологии
в) электроэнергетика
г) электронно-вычислительная техника
3. Преобразование движения (скорости) в сверлильном станке достигается при помощи
а) зубчатой передачи
б) ременной передачи
в) винтовой передачи
4. Машина — это устройство
а) облегчающее труд человека
б) всегда использующее электрическую энергию
в) всегда совершающее механические движения
5. К разъемным соединениям относится
а) заклепочные соединения
б) сварные соединения
в) винтовые соединения
6. Методы дизайна необходимо использовать
а) для уменьшения цены изделия
б) для увеличения конкурентоспособности изделия
в) для улучшения экологических свойств изделия
7. Для малярных работ применяют
а) кисти, валики
б) шпатели, линейки
в) проводники, гобелены
8. Виды обоев
а) грунтованные, виниловые, самоклеящиеся
б) пленочные, продольные, поперечные
9. Метчик служит для
а) нарезания внутренней и наружной резьбы
б) нарезания наружной резьбы
в) нарезание внутренней
10. Сталь — это сплав
а) железа с азотом до 2,14% и другими примесями
б) железа с углеродом до 2,14% и другими примесями
в) железа с кислородом до 2,14% и другими примесями
11. Фрезерование — это операция механической обработки резанием с помощью
а) фрезы
б) станка
в) резца
12. Интарсия — это
а) инкрустация металлом по металлу
б) инкрустация металлом по дереву
в) инкрустация деревом по дереву
13. Кинематической парой называют
а) несколько звеньев, соединенных неподвижно
б) несколько звеньев, соединенных подвижно
14. Что называют профессиограммой?
а) документ, в котором описаны особенности профессии
б) описание требований, которые предъявляет профессия к психологическим качествам человека
15. Типы профессий
а) «человек — птица», «человек — животное»
б) «человек — природа», «человек — техника»
16. Мышление — это
а) процесс отражения действительности, высшая форма творческой активности человека
б) способность к закреплению, сохранению и воспроизведению прошлого опыта
17. Менеджмент — это
а) реклама продукции фирмы
б) анализ потребностей рынка товаров и услуг
в) организация работы фирмы
18. Автоматический регулятор температуры утюга работает на основе
а) биметаллической пластины
б) усилителя напряжения
19. Что называют профессиональной карьерой?
а) получение материальных благ, выгод, льгот, наград
б) активное достижение успехов в профессиональной деятельности
20. Темперамент — это
а) эмоциональная возбудимость человека и его восприимчивость к впечатлениям внешнего мира
б) психологические качества человека, взаимодействующие друг с другом
21. Электрический ток — это
а) хаотичное движение заряженных частиц
б) действие сил электрического поля
в) упорядоченное движение заряженных частиц
22. При подключении светодиода к источнику тока необходимо
а) определить соответствие светодиода и источника тока
б) соблюдать полярность подключения
в) перед подключением нагреть светодиод
23. Сортовой металлический прокат — это
а) полуфабрикат стандартный, различной формы, массы, размеров
б) фабрикат стандартный, определенной формы, массы, размеров
в) полуфабрикат стандартного изделия, определенной формы и размеров
24. Точность измерения штангенциркулем
а) 0,01 мм. — 0,05 мм.
б) 0,01 мм. — 1 мм.
в) 0,1 мм. — 0,05 мм.
25. Усилению парникового эффекта способствуют выбросы
а) тепловых электростанций
б) атомных станций
в) гидро-электростанций
Ответы на итоговый тест по технологии для 8 класса
1-б
2. а, в, г, б
3-б
4-а
5-в
6-б
7. а, б
8-а
9-в
10-б
11-а
12-в
13-б
14-а
15-б
16-а
17-в
18-а
19-б
20-а
21-в
22-б
23-а
24-в
25-а


Контрольная работа № 1 за  1 полугодие по технологии 9 класс
1 вариант
1.	Что такое робот? Чем робот отличается от автоматического устройства?_______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
2.	Перечислите основные виды работ, в которых роботы могут заменить человека.______________________________________________________________________________________________________________________________
3.	Общая классификация роботов. 
____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
4.	Перечислите разновидности медицинских роботов.
_________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
5.	Что такое синтез?
______________________________________________________________________________________________________________________________________
6.	Перечислите свойства синтетических тканей.
______________________________________________________________________________________________________________________________________
7.	Охарактеризуйте следующие виды тканей: акрил, нейлон. Изделия из этих тканей? Приведите пример.
_________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
8.	Что такое искусственная кожа?
______________________________________________________________________________________________________________________________________
9.	Как используют 3D принтер в индустрии моды?
______________________________________________________________________________________________________________________________________
10.	Перечислите и охарактеризуйте основные виды тепловой обработки продуктов
_________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

2 вариант
1.	Что такое робот? Почему на производстве не применяют человекоподобных роботов? _________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
2.	Перечислите основные виды работ, в которых роботы могут заменить человека.______________________________________________________________________________________________________________________________
3.	Классификация бытовых роботов.
_________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
4.	Что входит в конструкцию промышленных и сельскохозяйственных роботов.__________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
5.	Классификация синтетических волокон._
_________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
6.	Какие операции выполняют для производства прядильного раствора?
______________________________________________________________________________________________________________________________________
7.	Из какого синтетического волокна делают искусственный мех?
__________________________________________________________________
8.	Перечислите различия между натуральной и искусственной кожей.
_________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
9.	Что такое одежда – хамелеон?
______________________________________________________________________________________________________________________________________
10.	Какие виды тепловой обработки сохраняют большее количество минеральных веществ и витаминов? Перечислите в порядке убывания.
____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________


Итоговая контрольная работа №2
1 вариант.

Прочитай внимательно все задания. Выбери правильные ответы.

1. Комбинированный способ тепловой кулинарной обработки, когда продукт сначала обжаривают, а затем варят или припускают, добавляя специи, соусы или коренья, называется…
· варка;
· жарка; 
· тушение;
· запекание.
2. Пищевые добавки – это …
· вещества, улучшающие цвет, запах, вкус;
· вещества, улучшающие внешний вид продукта или его консистенцию;
· все ответы верны;
· нет правильных ответов.
3. Процесс взаимодействия ядерного ядра с элементарной частицей или другим ядром, в результате которого ядро делится и выделяется энергия, называется…
· термоядерной реакцией;
· ядерной реакцией;
· радиоактивностью;
4. Телеведущий - это…
· специалист по доставке грузов и товаров с одного объекта на другой;
· профессиональный работник телекомпании, который не ведет программы;
· специалист, который занимается переводом устной речи на язык жестов и наоборот;
· профессиональный работник телекомпании, который ведет различные программы.
5. Как называют специалиста, который работает на различных мероприятиях или в горячих точках и представляет готовые снимки переодическим изданиям и различным СМИ?
· Ведущий
· Корреспондент;
· Фотокорреспондент;
· Фотограф.
6. Какие направления можно выделить в современной биотехнологии?
· Промышленная биотехнология, клеточная инженерия, генная инженерия;
· Клеточная инженерия, генная инженерия.
· Нет правильного ответа.
7. Основной метод профилактики заразных болезней как человека, так и животных – это…
· прививка;
· капельница;
· укол.
8. Основными ресурсами любой организации являются…
· люди, капитал, технологии;
· материалы, информация, люди, капитал;
· технологии, материалы, денежные ресурсы, люди, информация;
9. Рынок – это…
· организация управления, где основное средство воздействия определяется отношением власть-подчинение;
· сеть равноправных отношений по горизонтали, основанных на купле-продаже продукции и услуг, на отношениях собственности, на равновесии интересов продавца и покупателя;
· сеть не равноправных отношений по горизонтали, основанных на купле-продаже продукции и услуг, на отношениях собственности, на равновесии интересов продавца и покупателя
10. Бизнесмен, который начинает новое дело, реализуя нововведение, вкладывая собственные средства в новое предприятие – это …
· управляющий;
· менеджер;
· предприниматель;
· экономист. 

Итоговая контрольная работа №2
2 вариант.

Прочитай внимательно все задания. Выбери правильные ответы.

1. Виды тепловой кулинарной обработки – это …
· варка, жарка, припускание;
· запекание; 
· тушение;
· все варианты верны.
2. Вещества, улучшающие цвет, запах, вкус, внешний вид продукта  или его консистенцию, называются …
· соевые продукты;
· пищевые добавки;
· нет правильных ответов.
3. Минимальная масса урана, достаточная для осуществления цепной реакции, называется …
· термоядерной реакцией;
· ядерной реакцией;
· критической массой;
· основной массой.
4. Экспедитор - это…
· специалист по хранению грузов и товаров на объектах;
· специалист по доставке грузов и товаров с одного объекта на другой;
· специалист, который занимается переводом устной речи на язык жестов и наоборот.
5. Фотокорреспондент – это …
· специалист, который не работает на различных мероприятиях или в горячих точках и представляет готовые снимки переодическим изданиям и различным СМИ;
· специалиста, который работает на различных мероприятиях или в горячих точках, но не представляет готовые снимки переодическим изданиям и различным СМИ;
· специалист, который работает на различных мероприятиях или в горячих точках и представляет готовые снимки переодическим изданиям и различным СМИ;
6. Спрей и аэрозоль – это…
· устройства для направленного разбрызгивания жидкости в виде мелких капель;
· устройства для направленного разбрызгивания жидкости в виде крупных капель;
· Нет правильного ответа.
7. Основной метод профилактики заразных болезней как человека, так и животных – это…
· вакцинация;
· капельница;
· укол.
8. Бизнес - это…
· политическая деятельность, направленная на систематическое получение прибыли путём создания и реализации определенной продукции или оказания услуг;
· экономическая деятельность, направленная на систематическое получение прибыли путём создания и реализации определенной продукции или оказания услуг;
· деятельность, направленная на реализацию определенной продукции или оказания услуг без получения прибыли;
9. Управленческие роли менеджера - …
· информационные роли;
· межличностные роли;
· роли, связанные с принятием решения;
· все ответы верны.
10. Соглашение между работодателем и работником – это …
· коллективный договор;
· трудовой договор;
· нет верного ответа.


Шкала перевода баллов в оценки
	«отлично»
	9-10 баллов

	«хорошо»
	6-8 баллов

	«удовлетворительно»
	4-5 баллов

	«неудовлетворительно»
	0-3 баллов











image1.png
25 MM
—>

25 MM
—>

25 MM 25 Mm
My bl
T 1
| |
ikt eer |
| |
| |
| |

| I"/
|
BRI okl
|

JluEinma pas3pe3oB

JIn i wa cruba

/

Mecra HaHeceHMs Kiies

/





image2.png




